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Trendsetter in kwaliteit
Chili is niet het grootste wijnland van Zuid Amerika - dat is buurland Argentinié€ - maar het is
wel toonaangevend in kwaliteit en marketing. Het heeft in ieder geval het schoolvoorbeeld
geleverd van een succesvolle aanpak door een 'nieuw' wijnland dat z'n productie heeft
afgestemd op de behoeften van de buitenlandse markt. Dat gebeurde eind jaren '70, begin
Jaren '80 en werd mede ingegeven door een dalende consumptie in eigen land. Een echt
'nieuw' land is Chili eigenlijk helemaal niet. Al in de 16e eeuw plantten de Spanjaarden er de
pais druif aan. Eind 19° eeuw exporteerde Chili zelfs op vrij grote schaal wijn naar het door
phylloxera zwaar getroffen Europa. De stijl van die wijn was in hoge mate geinspireerd door
Bordeaux. Rood dus, en gemaakt van soorten als cabernet sauvignon en de destijds populaire



carmenére. Het succes was alleen van korte duur. Het grootste deel van de 20° eeuw
produceerde Chili ruwe, oxidatieve wijnen voor de weinig kritische thuismarkt. Het enorme
kwaliteitspotentieel werd maar nauwelijks benut.

Perfecte groeicondities

Chili is een smal maar zeer langgerekt land dat ingeklemd ligt tussen het Andes gebergte in
het oosten en de Stille Oceaan in het westen. De condities voor wijnbouw zijn er uitzonderlijk
gunstig. Een sterk punt is het gezonde, droge klimaat met zijn vele zonlicht. Dit is niet alleen
bevorderlijk voor de stofwisseling in de planten, het zorgt er ook voor dat plantenziekten
nauwelijks voorkomen. Ook de beruchte phylloxera, de druifluis die in Europa bijna alle
wijngaarden verwoestte, heeft hier nooit enige schade aangericht. Druivenplanten hoeven
daarom niet geént te worden op onderstokken. De droogte vormt geen enkel probleem,
aangezien er smeltwater uit de Andes in overvloed is om irrigatie toe te passen. De Chileense
wijngaarden zijn hoofdzakelijk aangelegd in de vlakke delen van rivierdalen op vrij rijke
bodems. Door al deze factoren bij elkaar groeien de planten uitbundig. In het midden van het
land, ten zuiden van de hoofdstad Santiago, liggen Chili's belangrijkste wijngebieden. Ze
maken deel uit van de grote Valle Central (Central Valley). Namen om op te letten zijn
Maipo, Rapel, Curico en Maule Valley.

Meer variatie op komst

Chili scoorde tot nu toe vooral met zuivere, rechttoe rechtaan wijnen. Cabernets vooral, maar
ook Chardonnays, Merlots en Sauvignons. Solide wijnen voor een scherpe prijs. De Chilenen
willen echter van het goedkope imago af en proberen dat te doen op twee manieren. Door
wijnen met meer complexiteit te produceren en door wat meer variatie in hun assortiment aan
te brengen. Dat lukt allebei heel aardig. Tal van bedrijven maken tegenwoordig prestigeuze
topcuvées, vaak in samenwerking met bekende producenten uit F rankrijk of Californi&. Voor
de verbreding van het aanbod zorgen verder ook bottelingen van soorten die tot nu toe wat in
de schaduw stonden. Voorbeelden daarvan zijn de oude Bordeaux-druiven carmenére en
malbec, en voorts ook syrah, pinot noir en riesling.

Chili 2004 - Grillig weer, wisselende kwaliteit

Chili kende een zeer heterogene oogst 2004 met grote verschillen per gebied ten gevolge van grillige
weersomstandigheden. De kwaliteit varieert derhalve van zeer goed tot net aan voldoende. Ramingen
van het volume zijn nog erg onduidelijk, maar wel staat vast dat dat een stuk tager zal zijn dan de 600
miljoen liter van 2003. De winter was vochtiger dan normaal, het voorjaar koeler. Strenge vorst zorgde
in een groot deel van het land voor schade en met name in het 'witte' Casablanca. Daar ging ongeveer
een kwart van de opbrengst verloren. Daarna werd het dusdanig warm dat in het 'rode' Maipo en
Rapel de bloei een a anderhalve week eerder begon dan normaal. Een probleem was echter dat de
warmte in maart bleef aanhouden, waardoor het gevaar dreigde van een ongelijke rijping met al wel
de nodige suikers maar nog onvoldoende ontwikkeling van tannines en kleurstoffen. De druiven waren
klein en hadden dikke schillen. Afkoeling en wat regen begin april waren dan ook zeer welkom, zodat
de rijping min of meer normaal ten einde kon gaan. Niettemin begon de pluk al vroeg - de eerste
trossen werden al begin februari gecogst - en veelal wel twee tot drie weken eerder dan normaal. De
regen in de tweede helft van april liet zich vooral in een zuidelijk gebied als Curicéd voelen, minder in
meer centrale regio's als Rapel en Maipo. Het noorden, met o.a. Aconcagua, bleef zelfs helemaal
droog. De witte rassen hebben het in de regel goed gedaan, vooral in Casablanca. Bij de blauwe
rassen had de merlot de nodige last van de warmte, maar kwam de cabernet sauvignon goed voor de
dag. Anders dan de cabernet sauvignon had de zeer laat rijpende carmenére het dit jaar erg moeilijk
vanwege de aprilregens. De kwaliteit ervan is daarom nogal wisselend. De aanhoudende natheid



regen dwong producenten ertoe hun carmenére vroegtijdig te plukken, voor het moment van optimale
rijpheid.
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Nummer 1 van Zuid-Amerika
Argentinié€ is met ruim 200.000 hectare wijngaard verreweg de grootste wijnproducent van
Zuid-Amerika. Het is ook een land dat, min of meer in navolging van het buurland Chili,
kwalitatief sterk in opkomst is. Wijnbouw werd er in de 16e eeuw geintroduceerd door de
Spaanse veroveraars. Zij plantten er de criolladruif, een kwaliatief uiterst matige soort die
verwant is met de pais in Chili en de mission in Mexico en Californié. De grote doorbraak
kwam eind 19° eeuw, toen veel kolonisten uit Italie en het Baskenland naar Argentinié
trokken. Zij brachten tal van interessante druivensoorten mee naar hun nieuwe vaderland. Een
andere positieve factor was de economische bloei die het land rond de ceuwwisseling
beleefde. De politieke en economische malaise waaronder Argentinié een groot deel van de
20° eeuw te leiden had zorgde er echter voor dat de wijnbouw tot voor kort bijna volledig
gericht was op volume en nauwelijks op kwaliteit. De teruglopende consumptie in eigen land
heeft producenten evenwel gedwongen zich meer op export toe te gaan leggen en de kwaliteit
van hun wijnen te verbeteren.



Aan de voet van de Andes

Argentini€ beschikt over een uitstekend potentieel voor goede wijnen. De wijngaarden liggen
vooral in het westen van het land, aan de voet van het Andes gebergte. Het klimaat is daar
zeer geschikt voor wijnbouw: droog en zonnig. Smeltwater uit de Andes zorgt voor een
probleemloze irrigatie. In combinatie met vrij rijke bodems leidt dit tot een tamelijk hoge
opbrengst. Belangrijker voor de productie van kwaliteitswijnen is de omstandigheid dat heel
wat wijngaarden zich op grote hoogte boven zeeniveau bevinden. Daardoor worden extreem
hoge temperaturen vermeden, wat ten goede komt aan de aroma's en zuren van de wijnen.
Het belangrijkste herkomstgebied is Mendoza, met de gelijknamige provinciehoofdstad in de
rol van Argentini¢'s onbetwiste wijncentrum. Andere belangrijke gebieden zijn San Juan, La
Rioja (niet te verwarren met La Rioja in Spanje!) en Salta.

Gevarieerde aanplant

Argentini€ kent voor een niet-Europees wijnland een verrassend gevarieerde aanplant, zeker
wanneer je een directe vergelijking met buurland Chili maakt. Soorten voor rode wijn worden
het meest geteeld, met als meest karakteristieke de malbec. Die druif is te beschouwen als de
'nationale' Argentijnse druif. Hij geeft stevige wijnen die soms verrassend goed kunnen rijpen.
Een andere specialiteit is de van origine Piemontese bonarda. Verder kom je ook de Spaanse
tempranillo tegen, de wereldburgers cabernet sauvignon en merlot, en de syrah. Visitekaartje
bij de witte druivenrassen is de aromatische torrontes, die wel wat aan (droge) muskaat doet
denken. Van de overige variéteiten zijn o.a. chardonnay, sauvignon, sémillon en viognier te
noemen.

Argentini€ 2004 - Derde topjaar op rij

Argentini€ heeft na 2002 en 2003 ook met 2004 weer een oogst van zeer hoge kwaliteit bij
een aantrekkelijk volume. Het seizoen 2003/2004 werd in Mendoza over het algemeen
gekenmerkt door prima omstandigheden. Alleen in het laatste stadium kreeg men last van
regen. De vegetatiecyclus begon met een droge winter en een vrij warm voorjaar. Dat laatste
zorgde voor een gezonde vruchtzetting. Bepalend voor het verdere verloop van de groei en
rijping waren warmte en droogte. Minder positief was dat plaatselijk wat schade werd
veroorzaakt door harde wind. Ondanks de warmte met temperaturen van boven de 40 graden
rijpten de druiven pas laat, mede geholpen door afkoeling en wat regen in maart. Door de
verlengde hangtijd bereikten ook de tannines van de blauwe rassen een goede rijpheid. Witte
druiven als sauvignon, chardonnay en torrontés deden het allemaal goed. Bij de blauwe een
zelfde vaststelling voor merlot en syrah. Bijzonder goed geslaagd dit jaar en zo mogelijk nog
bete! r dan in 2003 is de malbec, de 'nationale’ druif van Argentini¢. Enkel de late cabernet
sauvignon was iets wisselvalliger vanwege de regen en een daling in temperatuur aan het
einde van de oogst.



Zuid-Afrika

|' De geschiedenis van Zuid-Afrikaanse wijnbouw

De stichting van een verversingspost aan de Kaap de Goede Hoop door de ‘Verenigde Oost-
Indische Compagnie’ in het jaar 1652 had als enig doel haar eigen koopvaardijvloot op
doorvaart naar Indié van verse levensmiddelen te voorzien.

Hieruit kwam echter veel meer voort. De vestiging van een handelspost leidde tot een
bloeiende wijnindustrie en uiteindelijk zelfs tot de geboorte van een natie.

Jan van Riebeeck, de eerste gouverneur van Kaap de Goede Hoop, plantte er in 1655 de eerste
wijnstokken en op 2 februari 1659 werd de eerste wijn gemaakt van Kaapse druiven.

Dit was aanleiding tot het aanplanten van wijnstokken op grotere schaal op Roschheuvel, nu
beter bekend als Bishopscourt, Wynberg. Hoewel de boeren aanvankelijk zeer terughoudend
waren, gingen ze op aandringen van Van Riebeeck uiteindelijk toch druiven kweken.

De eerste jaren verliep het verbouwen van druiven moeizaam, vooral vanwege hun onkunde
op dit gebied. Hier kwam verandering in toen Simon van der Stel, Van Ricbeecks opvolger, in
1679 arriveerde. Van der Stel was niet alleen een enthousiaste, maar ook een kundige
wijnmaker. Hij legde een wijngaard aan op zijn boerderij in Constantia en slaagde er meteen
in goede wijn te maken. Later is Constantia overgenomen door de familie Cloete en hun
wijnen zijn wereldberoemd geworden. Constantia wijn wordt nog steeds beschouwd als een
van de beste wijnen ter wereld.

De Nederlanders hadden in die tijd weinig kennis en ervaring in huis op dit gebied en de
wijnindustrie begon pas echt te bloeien nadat de Franse hugenoten zich tussen 1680 en 1690
in de Kaap vestigden.

De wegens geloofsvervolging gevluchte hugenoten hadden weinig geld en waren gedwongen
om met een minimum aan middelen wijn te maken. Ze moesten ook hun technieken om wijn
te maken aanpassen aan de Kaapse omstandigheden. Toch heeft hun deskundigheid en manier
van werken een permanente invloed achter gelaten op de Zuid-Afrikaanse wijnindustrie,
evenals op de manier van leven in die streek.

1.1 Zware tijden

De wijnindustrie maakte in de 18° eeuw een moeilijke periode door. In Europa en in het Verre
Oosten was veel weerstand tegen Kaapse wijnen. De kwaliteit van sommige Kaapse wijnen
liet bovendien veel te wensen over. Er was een groot tekort aan eikenhouten vaten, waardoor
het moeilijk was om wijnen goed te laten rijpen. Er werden zelfs vaten gebruikt waarin
voorheen gepekeld vlees in was bewaard.

Intussen zat men niet stil. Er werd druk geéxperimenteerd om uit te vinden welke
druivensoort het best bij welke bodemsoort paste. Ook werden de technieken om wijn te
maken aangepast aan de plaatselijke omstandigheden.

1.2 Voor- en tegenspoed

In de eerste helft van de 19° eeuw was er een kleine meevaller. In Engeland ontstond een
nieuwe markt voor Kaapse wijnen. Niet alleen omdat de Engelsen de Kaap hadden bezet,



maar ook omdat ze tegelijk oorlog voerden tegen de Fransen en er geen wijn uit Frankrijk
geimporteerd kon worden. Het aantal geplante wijnstokken steeg in 45 jaar van 13 miljoen tot
55 miljoen en de wijnproductie van 0,5 naar 4,5 miljoen liter.

Helaas werd er weinig aandacht besteed aan planning en kwaliteit, noch aan het feit dat de
problemen tussen Groot-Brittannié en Frankrijk wel eens opgelost zouden kunnen worden.

In 1861 keerde het tij. Groot-Brittanni& en Frankrijk sloten vrede en de Zuid-Afrikaanse
wijnexport stortte ineen. In 1886 ontdekte men dat de wijnstokken door phylloxera waren
aangetast en het aantal wijngaarden werd gedecimeerd. In 1899 brak de Boerenoorlog tegen
de Engelsen uit. De aanplant van nieuwe wijnstokken resulteerde in overproductie: kortom, de
chaos in de wijnindustrie was compleet.

Het was Charles Kohler die in het begin van de vorige eeuw het initiatief nam om de situatie
te verbeteren. Zijn inzet mondde uit in de oprichting van de ‘Ko-operatieve Wijnbouwers
Vereniging van Zuid-Afrika Beperkt ‘(nu de ‘Kooperratiewe Wynbouers-vereniging van
Suid-Afrika’ genaamd), een vereniging van wijnboeren, die momen-teel zo’n 4.300 leden telt.

Pas na de oprichting van de KWV in 1918 werd de orde in de industrie enigszins hersteld en
werd de basis gelegd voor de bloeiende wijnindustrie die we nu kennen. Sinds die tijd is alles
in het werk gesteld om exportmarkten voor Zuid-A frikaanse wijnen te ontwikkelen.

De Zuid-Afrikaanse wijnindustrie anno 2003

Ondanks de lange economische isolatie (onder het vorige politicke regime), die in 1994
eindigde met de overgang naar een democratie, zijn lokale producenten intensief bezig
geweest met vernieuwingen in de wijnbouwtechnologie. Het betreft vernieuwingen op het
gebied van bodembewerking, irrigatie en snoeimethoden. Zij richtten hierbij hun aandacht op
de bodemsoort en op het vinden van druivensoorten die op een specifieke bodemsoort goed
gedijen. Hun deskundigheid heeft ook geleid tot het vinden en aanplanten van nieuwe
wijngaarden in streken die voorheen ongeschikt werden geacht voor de druiventeelt.

Tegelijkertijd is in Ernita, Wellington in de Westelijke Kaap, op de grootste
wijnstokkenkwekerij ter wereld uitgebreid onderzoek verricht naar de ontwikkeling van
rassen die resistent zijn tegen virussen. Deze onderzoeken, in combinatie met de wereldwijde
vooruitgang in methodes om wijn te maken, hebben ertoe bijgedragen dat de kwaliteit van
Zuid-Afrikaanse wijnen aanzienlijk verbeterd is. De groeiende reputatie voor de wijnen van
Zuid-Afrika wordt bovendien versterkt door de allure van de Kaapse wijngaarden, die van
ongekende schoonheid zijn en een enorm scala bieden aan inheemse smaken.

Wat Zuid-Afrikaanse wijnen onderscheidt van wijnen uit andere wijnproducerende landen is
dat zij de tradities van de Oude Wereld en een 350-jaar lange geschiedenis van wijn maken
combineert met de technologie en innovaties van de Nieuwe Wereld. Deze zeldzame
combinatie brengt complexe maar toegankelijke, en verfijnde maar smakelijke, fruitige
wijnen voort.

2.1 Veranderingen in de lokale wijnindustrie
Door het wegvallen van politicke barrieres en het herstellen van historische

onrechtvaardigheden gaan steeds meer kleurlingen zich als wijnboer of wijnmaker vestigen.
In het verleden verrichtten zij de arbeid waarop de industric is gebaseerd. Sommige



wijnboeren in de Kaap zijn samenwerkingsverbanden aangegaan met hun arbeiders en hebben
hen voor een deel eigenaar gemaakt. Ook dragen zij kennis over om zelf wijn te maken en een
wijnbedrijf te beheren. Er is ook een aantal privé-initiatieven ontwikkeld om dit eigendom uit
te breiden naar gemeenschappen die in wijngebieden leven. Zo wordt een deel van de
opbrengst gebruikt om de kwaliteit van het leven van de lokale bevolking te verbeteren.

‘Nieuwe Boeren’ is de naam van een nationaal project waardoor startende wijnboeren hulp
kunnen krijgen bij het verwerven van kapitaal. Het geld hiervoor is afkomstig van lokale
investeerders in de privésector en van buitenlandse organisaties. Zij stimuleren de
landbouwindustrie onder startende boeren en zetten speciale projecten op om de ontwikkeling
van de gemeenschap te verbeteren.

De ‘Wine Industry Trust” (WIT), opgericht na de herstructurering van de KWV,
vertegenwoordigt de regering en de industrie en is ook actief betrokken bij het bieden van
hulp aan wijnboeren die in het verleden geen kans kregen om zich te vestigen. De WIT steunt
de overdracht van kennis een vaardigheden en maakt de technologie toegankelijker. Verder
probeert de WIT de kwaliteit van het leven van arbeiders op wijnboerderijen te verhogen door
de normen voor gezondheid, onderwijs en behuizing te verbeteren.

2.2 Milieumaatregelen

Recent heeft men in Zuid-Afrika een nieuw systeem, het zogenaamde ‘Integrated Product of
Wine (IPW)’, ingevoerd. Het doel van dit systeem is om op een milieuvriendelijke manier
toch rendabel druiven te verbouwen. Het heeft betrekking op het hele productieproces, van
bodembereiding tot recycling van verpakkingen.

Het doel is om het natuurlijke potentieel van de druif te stimuleren met een minimum aan
bemoeienis van de mens. De regels, waar grondig onderzoek aan vooraf is gegaan, zijn van
toepassing op de gehele wijnindustrie. Hoewel het systeem wordt beheerd door
wijnproducenten zelf, ligt het toezicht om naleving van de regels te garanderen bij mensen uit
de industrie. Wijnproducenten moeten gegevens bijhouden om controle te vergemakkelijken.

De Kodperatieve Wijnboeren Vereniging (KWV) heeft voor het grootste deel van de 20
eeuw de wijnindustrie in Zuid-Afrika bestuurd d.m.v. een systeem van wettelijk maatregelen
bestaande uit duidelijke richtlijnen voor producenten en andere betrokkenen. Deze
maatregelen belemmerden echter de vrije marktgroei.

Deregulering van de industrie is vervangen door een initiatief voor langetermijnplanning dat
onder de naam ‘Vision 2020’ gelanceerd is (en ook brandy en andere producten op basis van
druiven omvat). De belangrijkste belanghebbenden in de industrie zoals producenten,
onderzockers en marketeers zijn hierbij betrokken. Het doel is om de kennis te vergroten
teneinde op een rendabele wijze kwaliteitswijnen te produceren en om onderzoek, onderwijs
en technologische vernieuwingen te stimuleren.

Bodem en klimaat

Wijnstokken gedijen het best in arme grond. Wortels kunnen wel tot een meter in de grond
doordringen op zoek naar voedsel en water. Wijnstokken op slecht gedraineerde of ondiepe
grond zullen geen goede druiven leveren en op vruchtbare grond juist weer teveel. In grote
delen van de nieuwe wereld, waaronder Zuid-Afrika, probeert men nog steeds uit te vinden
waar een bepaalde druivensoort optimaal resultaat geeft. Verder is men druk bezig met het



ontwikkelen van nieuwe klonen en onderstokken die in bepaalde bodemsoorten en onder
bepaalde klimatologische omstandigheden geschikte druiven leveren.

De verschillen in de samenstelling van de bodemsoort zijn groot in Zuid-Afrika, niet alleen
per streek of wijngaard, maar zelfs per wijngaard.

De bodem in de kustvlakte varieert van ‘Table Mountain Sandstone’ in het westen tot graniet
op hellingen meer naar het oosten. In ‘Klein Karoo® overheerst ‘shales’. Tot slot bestaat de
bodem van de valleien voornamelijk uit zand en grind en bevat hij steeds meer steen naarmate
men hoger de heuvels op gaat.

Het klimaat van de zuidwest Kaap is koeler dan haar ligging op 35 graden ten zuiden van de
evenaar doet vermoeden. De Atlantische Oceaan en de Indische Oceaan vloeien hier tezamen
en de temperatuur wordt getemperd door de koude Benquela stroom die vanaf de zuidpool in
noordelijke richting langs de westkust van Afrika trekt.

Hierdoor ontstaat een mediterraan klimaat. De gemiddelde neerslag varieert van 450 tot 1000
mm per jaar en valt voornamelijk tussen de maanden mei en augustus. De zomers zijn eerder
warm dan heet te noemen en de winters zijn mild en bijna vorstvrij. De klimatologische
omstandigheden zijn ideaal voor het verbouwen van een grote verscheidenheid aan edele
druivenvariéteiten.

De indrukwekkende bergruggen van de Kaap vormen een prachtig dramatisch decor voor
wellicht de meest spectaculaire wijngebieden ter wereld. De wijngaarden bevinden zich in de
valleien en op de hellingen en profiteren van de vele mesoklimaten die dit bergachtige gebied
rijk is. Uitgebreid onderzoek en praktijkervaring hebben uitgewezen welk type druif het best
bij welk type microklimaat past om zodanig de ideale omstandigheden te vinden voor de grote
variéteit aan druivensoorten die Zuid-Afrika vanuit elke hoek van de wijnproducerende
wereld heeft geimporteerd.

!_Druivensoorten

4.1 Wit

¢ Cape Riesling (Crouchen blanc) (niet te verwarren met Witte Riesling of Rijn Riesling):
geeft toegankelijke wijnen; de beste zijn staaldroog en hebben een uitgesproken aroma
van fruit, stro en gras.

¢ Chardonnay: afkomstig uit de Bourgogne, wordt op grote schaal aangeplant in de
‘nieuwe wereld’. In Zuid-Afrika experimenteert men veel met gisting op vat en rijping op
eikenhout en dit heeft geresulteerd in uitstekende Chardonnay wijnen.

* Chenin blanc (Steen): is de belangrijkste wijn van de Kaap. 27% van de nationale
wijngaarden is aangeplant met deze druivensoort. Deze druif, die guave en tropisch fruit
suggereert in de neus en op de tong, wordt gebruikt om een groot assortiment wijnen met
een breed gamma van smaken van te maken, maar wordt ook gebruikt voor sherry’s en
mousserende wijnen. Dit type druif kan dankzij edele rotting ook voortreffelijke
dessertwijnen leveren. De afgelopen jaren zijn veel wijnmakers begonnen met het maken
van prachtige complexe en op hout gelagerde droge wijnen.



Colombar(d): deze druiven hebben een natuurlijk fruit-/zuurgehalte en worden
veel gecultiveerd in bijvoorbeeld de vallei van de Breede Rivier. De Colombar
levert voornamelijk frisse en fruitige wijnen.

Muscat d’Alexandrie (Hanepoot): is waarschijnlijk ontwikkeld vanuit ‘Spaanse dryven’
die Jan van Riebeeck rond 1655 had meegenomen. Hanepoot wordt voornamelijk gebruikt
om zoete dessertwijnen van te maken.

Sauvignon blanc: ook wel Fumé blanc genaamd. De wijnen van deze druif zijn meestal
droog en hebben een uitgesproken peperig of grasachtig karakter. Deze druif, die in de
18° eeuw op zeer grote schaal werd aangeplant, wint aan populariteit en haar aandeel in de
wijnbouw groeit aanzienlijk.

Witte Riesling (Rijn Riesling): heeft zich goed aangepast aan de bodem en het klimaat
van Zuid-Afrika. Deze wijn heeft honing, specerijen en de zoetheid van bloemen in de
neus.

Rood

Cabernet Sauvignon: de belangstelling in de West-Kaap voor deze druivensoort neemt
gestaag toe. Wijnen van deze druif zijn sober als ze jong zijn, maar naarmate ze rijpen
krijgen ze meer een smaak met tonen van kruiden en zwarte bessen. Net als in de
Bordeaux kan deze wijn worden gemengd met de Merlot of de Cabernet Franc.

Cinsaut: Deze blauwe druif wordt in Zuid-Afrika het meest verbouwd. Zij levert redelijk
geprijsde wijnen die snel op dronk zijn.

Merlot: wint vooral in Stellenbosch en Paarl aan populariteit. Een variéteit die snel ryjp is
en waarvan de wijn wordt gebruikt om de Cabernet Sauvignon zachter en breder te
maken. Hij wordt nu steeds meer gebruikt om als varietal wijn te bottelen, niet alleen
vanwege zijn goede karakter, maar ook omdat hij na korte tijd op dronk is.

Pinot noir: de koning van de Bourgogne, maar zeer moeilijk om elders te verbouwen.
Hoewel deze druivensoort nog niet op grote schaal wordt gecultiveerd, wordt er in de
koelere wijnbouwgebieden van Zuid-Afrika uitstekende wijn van gemaakt. Deze wijn is
meestal wat lichter van kleur met een uitgesproken aroma van planten.

Pinotage: een inheems ras dat één van ’s lands meest boeiende wijnen voortbrengt. Deze
druif is een kruising van de Pinot Noir en Cinsaut (plaatselijk bekend als Hermitage), in
1925 ontwikkeld door Professor Abraham Perold en combineert de edele eigenschappen
van de Pinot noir met de betrouwbaarheid van de Cinsaut. Deze druif levert complexe en
fruitige wijnen, die zowel rijp als jong te drinken zijn, en die nog mooier worden door
rijping op eikenhout.

Andere rassen zijn: Gamay noir, Shiraz, Souzao, Tinta Barocca en Zinfandel.



\ De wijnbouw in beweging

Momenteel bevindt deze tak van industrie, van wijngaard tot wijnbedrijf zich in een periode
van grote verandering. Wijnmakers experimenteren volop met nieuwe soorten wijnstokken en
met nieuwe klonen van bestaande soorten zoals de Chardonnay en Cabernet Sauvignon. Op
grote schaal is men, onder toezicht van de ‘Vine Improvement Board’ aan het experimenteren
met onderstokken om vast te stellen welk plantmateriaal het meest geschikt is voor Kaapse
omstandigheden.

Het werk gaat er in een Zuid-Afrikaanse wijngaard niet veel anders aan toe dan in een
Europese, behalve dat het seizoen er in september begint. Terwijl men in Europa dan
voorbereidingen treft voor de pluk, beginnen de wijnstokken in Zuid-Afrika net uit te lopen.

Als de wijnstokken beginnen uit te lopen, moeten ze worden vrijgehouden van pest, ziektes en
onkruid en als ze teveel dreigen te groeien worden ze gesnoeid. De meeste wijnstokken
bloeien in november en de jonge druiven beginnen te groeien in december. Dan worden de
wijnstokken vaak getopt om de luchtcirculatie rondom de druiven te verbeteren en de kans op
schimmel en rot te verkleinen.

In januari begint in de Kaap de zomer en als de temperaturen oplopen, beginnen de druiven te
rijpen. De meeste druiven worden in februari geoogst en de suiker-/ zuurverhouding wordt
dan dagelijks gecontroleerd zodat elk ras op zijn hoogtepunt wordt geoogst.

Op enkele uitzonderingen na worden in Zuid-Afrika de druiven met de hand geplukt. De
druiven worden in manden gelegd en in bakken naar de winery vervoerd waar de vinificatie
plaats zal vinden.

51 Vinificatie

Zuid-Afrika heeft wijnstokken uit de hele wereld geimporteerd en de meeste wijnmakers
(vooral de jongeren, waarvan er in Zuid-Afrika erg veel zijn) hebben het vak geleerd in
uiteenlopende landen als Frankrijk, Duitsland, Californié en Nieuw-Zeeland. Het mag
duidelijk zijn dat deze invloeden van buiten geleid hebben tot een zeer breed scala aan stijlen
van wijnbereiding en productietechnieken.

Terwijl veel wineries op een traditionele manier te werk gaan en op die manier prachtige
wijnen produceren, huisvest Zuid-Afrika tevens de meest moderne wineries ter wereld. In
Zuid-Afrika werd voor het eerst in de geschiedenis van het wijnmaken koude fermentatie
toegepast.

Steeds vaker ziet men tegenwoordig dat kwaliteitswijnen zoals de Chardonnay, Sauvignon
blanc, Cabernet Sauvignon, Merlot en Pinot noir rijpen op geimporteerde nieuwe 225-liter
vaten gemaakt van Frans eikenhout. Chardonnay wordt meestal in vaten vergist.

Sommige witte wijnen rijpen ‘sur lie’ (op droesem) om een wijn met meer structuur en
complexiteit en een diepere smaak te creéren.



5.2 De productie

De productie is voor het grootste deel in handen van 82 estates en 70 coOperaties. Deze
codperaties alleen persen ongeveer 85% van de totale Zuid-Afrikaanse druivenoogst. Van de
hieruit geproduceerde wijn wordt 90% aan producenten/ groothandelaren en aan de KWV
geleverd.

De Zuid-Afrikaanse wijnindustrie wordt gesteund door een aantal instanties, waaronder het
‘Nietvoorbij Instituut voor Wijnbouw en Oenologie’ (een onderzoeksinstituut van de staat met
zo’n 230 werknemers), verschillende wijnbouwafdelingen van de Universiteit van
Stellenbosch, het ‘Elsenburg Agricultural College’ (gespecialiseerd in wijnbereidings-
technieken) en een twaalfkoppige adviescommissie van de KWYV.

De KWV verzorgt 70% van de wijnexport , maar groothandelaren, codperaties en estates
ondernemen steeds vaker zelf stappen om zelf overzeese markten te betreden.

Een uitgebreid distributienetwerk van groot- en detailhandelaren, cobperaties,
estates en andere organisaties die rechtstreeks wijn verkopen, verzorgen de
binnenlandse markt.

In Zuid-Afrika zijn 215.820 mensen, direct of indirect, werkzaam in de wijnindustrie: van
arbeiders in de wijngaard tot mensen die betrokken zijn bij het verpakken van de wijn, de
wijnhandel en het toerisme.

Momenteel heeft Zuid-Afrika zo’n 100.000 hectare aan wijngaard, verspreid over een gebied
van 800 km lengte. Ofschoon plaatselijke wijngaarden slechts 1,4% uitmaken van alle
wijngaarden ter wereld, is Zuid-Afrika de op zes na grootste wijnproducent en neemt het land
3% van totale wijnproductie ter wereld voor zijn rekening. Van de totale jaaropbrengst, die
zo’n 812 miljoen liter bedraagt, wordt 65% gebruikt voor het maken van wijn, 16% voor
brandy, 12% voor wijnalcohol en 7% voor druivenconcentraat.

Op dit moment is 77 % van de totale wijnproductie in Zuid-Afrika wit en slechts 23 % rood.
Door een toenemende aanplant van druivenrassen voor rode wijnen, zal de komende Jjaren het
aandeel van de productie van rode wijn stijgen.

Er zijn in Zuid-Afrika drie soorten wijnproducenten:

* [Estate wineries (82): deze gebruiken alleen druiven van hun eigen wijngaard om wijn te
maken.

» Codperaties (70): deze maken op gemeenschappelijke basis wijn van druiven van
hun eigen leden.

* Onathankelijke kelders (73) plus een aantal groothandelaren: deze maken wijn van
druiven van hun eigen wijngaard, maar kopen ook druiven en wijn in om onder hun eigen
merknaam te bottelen.

[ J

| Export

In het verleden werd de meeste wijn in het binnenland via groothandelaren verkocht.
Nu er uit het buitenland steeds meer interesse wordt getoond in Zuid-Afrikaanse
wijnen, neemt de export een grote vlucht.



Voor alle wijnen die naar het buitenland worden geéxporteerd geldt dat ze een export-
vergunning nodig hebben. Van elke voor export bestemde zending wijn wordt een monster
genomen en naar de ‘“Wine & Spirit Board” in Nietvoorbij, Stellenbosch gestuurd. Daar wordt
het monster in het laboratorium uitgebreid getest voordat een vergunning wordt verleend.
Elke fles krijgt een officieel zegel van de ‘Wine & Spirit Board’, waarop staat vermeld dat de
informatie op het label, d.w.z. over de oorsprong, het wijnjaar en de druivensoort, Juist 1s.

De export van gebottelde witte wijnen bedroeg in 1999 42,1 miljoen liter, een toename van
116,5% ten opzichte van 1998. De export van witte bulkwijn in dezelfde periode steeg naar
27.9 miljoen liter, een toename van 9% ten opzichte van het voorgaande jaar. Ondanks een
tekort aan rode wijnen, rees de exportverkoop van gebottelde rode wijn dat jaar tot 38,1
miljoen liter, een toename van 14%. De bulkexport van rode wijn daalde met 11% naar 17,6
miljoen liter. In totaal nam de export voor gebottelde wijn met 15,5% toe, terwijl
bulkverkopen marginaal lager waren met 46,41 miljoen liter, tegen 41,43 miljoen liter het jaar
ervoor.

Landen waar de export voor gebottelde wijnverkopen in 1999 de grootste groei te zien gaven
ten opzichte van 1998, waren het Verenigd Koninkrijk, waar de verkopen stegen met 26%,
Nederland met 42%, Scandinavié met 32% en de VS met 35%.

Druivensoorten die in 1999, ten opzichte van 1998, de grootste groei te zien gaven waar het
gebottelde wijn betreft, waren Chardonnay (16%) en Shiraz (21%). De totale export betreft
voor 60% witte wijnen en voor 40% rode wijnen.

Men is hard bezig om door te dringen in nieuwe exportmarkten, met name in landen waar
men minder prijsgevoelig is. Het gaat om wijnproducerende landen waar consumenten een
vast wijngebruik kennen en graag kwaliteitswijnen willen proberen. Voor hen is kwaliteit
belangrijker dan de prijs. Zuid-Afrika exporteerde in 1999 bijvoorbeeld 3,8 miljoen liter wijn
naar Frankrijk, een toename van 25% ten opzichte van het voorafgaande jaar. De verkopen
naar West-Europa, waaronder Frankrijk, stegen met 15% in vergelijking met 1998.

Belangrijkste exportmarkten voor Zuid-Afrikaanse stille wijn in 1999

Land Totale export in liters Aandeel rode wijn Marktaandeel totaal
Verenigd Koninkrijk 53.755.786 36,9% 42,1%
| Nederland 19.300.303 58,2% 15,1%
Scandinavié 9.828.197 59,3% 7,7%
Duitsland 9.623.090 53,2% 7,5%
Belgié 7.477.744 55,4% 5,9%
Verre Oosten 5.911.218 | 30,2% 4,6% |




De wijngebieden

In 1973 werd een systeem van herkomstbenamingen ingevoerd en werden de Zuid-Afrikaanse
wijngebieden onderverdeeld in een serie officiéle gebieden, districten, wards en estates. De
meeste wijngaarden liggen in de West-Kaap dichtbij de kust, maar er wordt ook wijn
geproduceerd in de drogere streken iets noordelijker en oostelijker. Bijvoorbeeld in Klein
Karoo, Olifantsrivier en Oranjerivier. De klimatologische omstandigheden in deze gebieden
verschillen nogal, waardoor ook de wijnbouwtechnieken en -stijlen per streek verschillen
vertonen.

De traditionele wijngebieden van het Kaapse schiereiland en omliggende streken hebben een
overwegend mediterraan klimaat met warme, droge zomers en voldoende neerslag in de
winter, waardoor irrigatie niet nodig is. Naarmate men meer in de richting gaat van Klein
Karoo, wordt het klimaat steeds droger en warmer, met grote verschillen tussen zomer- en
wintertemperaturen. Er valt zelfs af en toe regen in de zomermaanden.
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CONSTANTIA

Constantia omvat de alom bekende Constantiavallei waar Simon van der Stel zijn historische
boerderij stichtte. Uit deze streek komt de dessertwijn die in de 19° eeuw zo populair was. Er
zijn vijf estates in de ward die allen de traditie om uitstekende wijnen te maken voortzetten.



De wijngaarden liggen tegen de hellingen van de Constantiaberg, een uitloper van de
Tafelberg, met Kaapstad aan zijn voet. De wijnstokken profiteren van de schaduw van de berg
in middag en van de koele zeewind uit False Bay op nog geen acht kilometer afstand. Irrigatie
is overbodig omdat er voldoende regen valt.

DURBANVILLE

Durbanville ligt net als Constantia heel dicht bij Kaapstad en een aantal wijngaarden zijn
inmiddels zelfs opgeslokt door de noordelijke buitenwijken van deze stad. Desondanks maken
vier estates nog steeds een groot aantal verschillende, vooral rode, wijnen. Deze estates liggen
voornamelijk op de hellingen. De bodem hier (‘Covelly’ en ‘Hutton’) is diep en de afwatering
goed. De koele wind van zee tempert de zomerse hitte en maakt de lucht droger, waardoor de
kans op schimmel en ziektes minder wordt.

KLEIN KAROO

Dit is een uitgerekte streck, die van oost naar west loopt van Montagu tot Oudtshoorn. Er
heerst een extreem klimaat met warme zomers en weinig neerslag. Wijngaarden liggen vooral
in riviervalleien waar water voor irrigatie volop beschikbaar is. Uit deze streek komen de
meest bekende Zuid-Afrikaanse versterkte wijnen. Let ook op Chenin blanc, want de
natuurlijke hoge zuurgraad en fruitigheid van deze druif maken haar bijzonder geschikt voor
warmere gebieden.

OLIFANTSRIVIER

Deze streek strekt zich uit in een strook van noord naar zuid langs de brede vallei van de
Olifantsrivier. Ook hier zijn de zomers relatief warm in vergelyking met een aantal andere
Zuid-Afrikaanse wijngebieden en er valt relatief weinig regen. De samenstelling van de
bodem varieert van zanderige grond tot rode kleihoudende leem.

Door middel van zorgvuldige snoeimethodes, die er voor zorgen dat de druiven door hun
eigen bladeren tegen de zon worden beschermd, en moderne wijnbereidingstechnieken,
ontpopt Olifantsrivier zich als bron van wijnen met een goede prijs-kwaliteit verhouding,

In Olifantsrivier liggen de wards van Vredendal, Spruitdrift, Lutzville Valley en Koekenaap.

OVERBERG

Nog niet zo lang geleden is men begonnen met het aanleggen van wijngaarden in deze koele
zuidelijke streek. Nieuwe wijngebieden hier zijn Elgin en Walker Bay. Uit dit laatste gebied,
vlakbij de kustplaats Hermanus, komen nu wijnen van een aantal van Zuid-Afrika’s beste
druivensoorten, de Chardonnay, Pinot noir en Sauvignon blanc.

Deze wijngaarden, sommigen bijna grenzend aan zee, profiteren van koele wind van de
Atlantische Oceaan. De bodemsoorten, ‘weathered shales’ en ‘terroir’, zijn voor rassen die
van een koel klimaat houden.

PAARL

Paarl, een schilderachtige stad op 50 kilometer van Kaapstad, huist de KWV en de wereld-
beroemde Nederburg veiling. Naast deze twee publiekstrekkers is Paarl ook één van Zuid-
Afrika’s belangrijkste wijnproducerende gebieden. Hier bevinden zich een aantal van haar
meest prestigieuze wijnproducenten en meest progressieve codperaties. Er heerst een typisch
Mediterraan klimaat, de zomers zijn lang en warm, de Jaarlijkse neerslag is ongeveer 650 mm,
minder dan in Constantia weliswaar, maar voldoende om alleen in extreme omstandigheden



irrigatie toc te hoeven passen. Plaatselijke bodemsoorten kunnen onderverdeeld worden in
drie hoofdsoorten: ‘Table Mountain zandsteen’ bij de Bergrivier, granietbodem in de
nabijheid van Paarl zelf en ‘weathered shales’ in het noordoosten.,

Men verbouwd in Paarl een grote verscheidenheid aan druiven, waarvan Cabernet Sauvignon,
Pinotage, Chardonnay, Chenin blanc and Sauvignon blanc het meeste potentieel bezitten om
te worden geéxporteerd.

De Franschhoek vallei maakt officieel onderdeel uit van Paarl, en is gelegen ten zuiden van
Paarl en ten oosten van Stellenbosch. Omdat er aan twee kanten bergen liggen die hoog
uitreiken boven de vallei, is klimaat tamelijk gevarieerd. Hier in Franschhoek vestigden de
Franse Hugenoten zich oorspronkelijk. Vandaar dat de meeste boerderijen en landgoederen
nog steeds Franse namen hebben. De wijnen uit deze ward zijn van een aanzienlijke kwaliteit.

PIKETBERG

In Piketberg heersen hoge zomertemperaturen en vanwege de weinige neerslag wordt irrigatie
alom toegepast. De meeste wijnen worden door codperaties gemaakt. Recente investeringen
in nieuwe technologieén, nieuwe klonen en verbeterde wijnbouwtechnieken hebben geleid tot
een nieuwe generatie redelijk geprijsde tafelwijnen.

ROBERTSON

De bodem in Robertson is rijk aan leem en dit maakt hem niet alleen uitermate geschikt voor
het grazen van renpaarden van fokkerijen, maar ook voor goede wijn. De zomertemperaturen
zijn hoog en de gemiddelde jaarlijkse neerslag ligt rond de 400 mm. De constructie van een
grote dam aan het begin van de vorige eeuw zorgde voor betrouwbare en goedkope irrigatie.
Dit heeft geleid tot de snelle groei van estates en coOperaties in deze streek.

Robertson staat bekend om haar kwaliteitswijnen. Behalve de kenmerkende versterkte
dessertwijnen, waar de streek van oudsher bekend om stond, komen hier nu ook een aantal
van Zuid-Afrika’s meest gewaardeerde Chardonnay en Shiraz wijnen vandaan.

STELLENBOSCH

De prachtige universiteitsstad Stellenbosch ligt in het centrum van Zuid-Afrika’s belangrijkste
wijnstreek. Stellenbosch is de enige universiteit met een afdeling wijnbouw en oenologie.
Hier hebben veel van Zuid-Afrika’s meest succesvolle wijnmakers hun opleiding gevolgd. De
Elsenburg School of Agriculture en de Nietvoorbij Instituut van Wijnbouw en Oenologie
liggen beide in de buurt van Stellenbosch. Deze organisatic heeft een van de meest moderne
experimentele wineries ter wereld. Op testboerderijen (verspreid over het wijngebied) wordt
belangrijk onderzoek gedaan naar o.a. nieuwe druivenrassen, klones en onderstokken.

Omstandigheden in deze streek zijn bijzonder geschikt voor veel edele rassen. De ‘Hutton’ en
‘Clovelly’ bodemsoorten van de valleien bevatten meer graniet naarmate men de helling
opgaat. De gemiddelde neerslag schommelt tussen de 600 tot 800 mm per jaar.

Onder de 32 wijnproducenten en 34 estates komt men veel bekende namen tegen. De streek
produceert uitstekende wijnen van bijna alle edele druivenrassen en is bekend om de kwaliteit
van haar geassembleerde rode wijnen.



SWARTLAND

Swartland grenst in het noorden aan Piketburg en verschilt qua ligging en klimaat dan ook
niet veel van deze streek. Swartland leverde oorspronkelijk robuuste, volle rode wijnen en
versterkte wijnen van hoge kwaliteit. Vandaag de dag produceert men er goede, goedkope,
lichte wijnen evenals prijswinnaars van edele druivenrassen, topklasse portwijnen en steeds
meer wijnen bestemd voor de export.

TULBACH
De wijngaarden, aan drie kanten omringd door de imposante Winterhoek bergen, liggen zij
aan zij met boomgaarden en graanvelden.

Bodemsoorten in de vallei zijn bijzonder gevarieerd, van zandbodems in de vallei tot bodems
die zeer veel steen bevatten hoger de hellingen op. Zomertemperaturen zijn hier hoog. In dit
bergachtig gebied zijn veel verschillende microklimaten, waar men slim gebruik van maakt.
Er zijn momenteel vijf eszates en twee codperaties die wijn produceren.

WORCESTER

Worcester, met negentien codperaties, levert Jaarlijks een kwart van Zuid-Afrika’s totale
wijnproductie. Het is tevens de streek waar de meeste brandy gemaakt wordt. Hier is ook de
KWV Brandy Cellar, de grootste ter wereld, gevestigd.

De streek beslaat een groot deel van de vallei van de Breede Rivier en haar zijrivieren. Zij
wordt aan drie kanten door bergen omringd en in het oosten grenst zij aan Robertson. De
samenstelling van de bodem en de microklimaten in de diverse riviervalleien verschillen
aanzienlijk van elkaar.

Oostenrijk

Het is een bekend feit dat Oostenrijk wijnen van wereldklasse produceert. Speciaal voor zoete
wijnen is Oostenrijk gezegend met het perfecte klimaat voor werkelijke grootheid, en deze
wijnen worden erkend als
de beste in de ' wereld. Maar
ook voor droge witte en
rode wijnen wordt een
uitzonderlijk hoge klasse
bereikt,

Het maken van wijn in
Oostenrijk kent een lange
traditie. Wijn werd al voor
de Romeinse tijd
geproduceerd. Bij een
archeologische opgraving in
Zagendorf, Burgenland (700 voor Christus) vond men potten met daarin resten van
druivenpitten (Vitis Vinifera), de soort druif die nog steeds wordt gebruikt voor het maken
van wijn.

Oostenrijk produceerde 2,5 miljoen hectoliter wijn in 2002, minder dan 1% van de totale
wereldproductie. Het streven naar kwaliteit wint het steeds meer van volumeproductie. 70%
van de geproduceerde wijnen zijn wit, maar het belang van rode wijn neemt steeds meer toe.
De meeste wijngebieden zijn te vinden in het oostelijk deel van Oostenrijk. De belangrijkste
wijnproducerende provincies zijn Niederdsterreich en Burgenland. Dit gebied wordt ook wel
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toepasselijk wijnland Oostenrijk genoemd, omdat 91% van de wijngaarden hier te vinden zijn.
Vermeldenswaard is het gebied rond de Neusiedlersee in Burgenland. Dit ondiepe
steppenmeer speelt een belangrijke rol in het reguleren van het microklimaat rond het meer.
Dit biedt de ideale omstandigheden voor de ontwikkeling van de schimmel Botrytis, ofwel
edele rotting, een randvoorwaarde voor het maken van de beroemde zoete wijnen uit deze
streck. Het was bij dit meer, waar de eerste Trockenbeerenauslese werd gemaakt in 1526.
Volgens Oostenrijkse overlevering werd het laatste hiervan gedronken in 1852, 326 jaar later!
Volgens de laatste gegevens (bron: Statistics Austria 2002) zijn er 24.657 wijnboerderijen in
Oostenrijk. De meesten zijn kleinschalig, en produceren alleen voor de lokale markt.
Vanwege deze kleinschaligheid, en ook vanwege het feit dat er een grote lokale vraag is (veel
Oostenrijkers hebben een speciaal adresje voor hun wijn), worden veel uitstekende wijnen
niet geéxporteerd.

Heurigen
Vergeet niet om een Heurigen te bezoeken wanneer Je in de zomer in Oostenrijk bent. De
Heuriger is een van de prettige dingen van de Oostenrijkse life-style. Het Duitse woord
"Heurigen" kent twee betekenissen: ST
Wijnboeren die op eigen erf hun wijn verkopen en schenken.
Het recht hiertoe kregen de wijnboeren van keizer J oseph in P
1784. Typische Heurigen hebben grote houten tafels en banken ‘
die lijken op picknick-tafels. Vaak staan ze buiten op de RO
binnenplaats. Bezoekers kunnen zelf plaatsnemen en hun wijn
bestellen. Je kunt er ook iets eten, maar het menu is meestal
bescheiden. Heurigen zijn niet het gehele jaar open. Je kunt
een geopende Heurigen herkennen aan een opgestoken
takkenbos boven de ingang ("ausgesteckt"). Bij de
toeristeninformatie kan je een heurigenkalender krijgen
waarop de openingsdata van de lokale Heurigen met de
adressen staan.

Wijn van het afgelopen jaar.

Wijnbouwgebieden Oostenrijk
4 wijnbouw regio's en 16 wijnbouwgebieden

Niederotsterreich Burgenland Steiermark Wenen

30.000 ha 14.500 ha 3.300 ha 680 ha

Weinviertel Traisental Neusiedlersee Stidsteiermark ~ Wenen

Wachau Donauland N_?uwr_sei Stidoststeiermark
E— Hiigelland

Kremstal Carnuntum Mittelburgenland Weststeiermark

Kamptal Thermenregion Siidburgenland

Weinviertel 16.000 ha

Bodemgesteldheid: 16ss, leem, stenen en zwarte aarde.

Druivenrassen: Griiner Veltliner, Welshriesling, Weissburgunder, Riesling en Zweigelt.
Het Weinviertel omvat een verscheidenheid aan grond-en wijnsoorten. Dit grootste
wijnbouwgebied in het noord-oosten van Oostenrijk is de bakermat van de Griiner Veltliner
die op de 16ssgronden geschakeerde wijnen voortbrengt.



Maar dankzij het landklimaat, met invloeden vanuit Pannonig, doen ook Miiller-Thiirgau,
Welshriesling en Blauer Portugieser het hier uitstekend .

De droge en om hun fraaie zuren befaamde witte wijnen uit het oostelijke Weinviertel, die
ook wel met "Brunnenstrassler" worden aangeduid, genieten tot ver over de grenzen van de
regio bekendheid. De Welshriesling en Griiner Veltliner uit de omgeving van Poysdorf wordt
gewaardeerd voor de bereiding van sekt.

De per 1 maart ingevoerde nieuwe geografische herkomstaanduiding in het Weinviertel,
DAC, staat voor 'Districtus Austeriac Controlatus’. DAC is een aanduiding voor de hoogste
kwaliteit, te vergelijken met de Franse Appellation Controlée.

Wachau 1.390 ha
Bodemgesteldheid: rots, 16ss en zand.
Druivenrassen: Griiner Veltliner en Riesling. Ook vindt men hier de Neuburger en Gelber
Muskateller.
De steile terrassen waarop de druiven worden verbouwd, bieden de Riesling en Griiner
Veltliner de ideale omstandigheden om te groeien. Met de ondersteuning van de warme lucht
uit Pannonié, die vanuit het Oosten langs de Donau in de Wachau binnenstroomt, afgewisseld
door de vochtige koelte van het Waldviertel, zijn deze klimatologische fjorden de basis voor
de aromavorming in de druiven.
De monumentale wijnen uit de Wachau worden als beste in hun soort beschouwd.
Wachau wijnen worden onderverdeeld in drie klassen:
Steinfeder (licht en levendig)

- Federspiel (elegant met body)
Smaragd (volledig rijp en krachtig)

| Emmerich Knoll Riesling Smarged Durnsteiner Reid Schutt 1999 13%abv
(Trocken)Crystal yellow green. Granite, grapefruit and hard stone fruit nose. The palate
| gave way to a multitude of emerging levels of apricots, pears, tightly wound preserved
| citric fruits, spice and minerals with exotic top notes and mouth puckering Granny Smith
acidity. Quite a dense oily texture to this one. This will be an extraordinary wine but
| leave for at least 5 years to develop. Infanticide on tasting. This is absolute the top

|
| (Phil Wilkins, UK)

Kremstal 2.170 ha

Bodemgesteldheid: rots, 16ss en zand.

Druivenrassen: Griiner Veltliner en Riesling. Roter Veltliner is een lokale specialiteit.

Aan de oostzijde van de Wachau, opent de Donauvallei in een zonovergoten heuvelige vlakte.
Deze karakteristicke openheid is terug te vinden in de winen. De Griiner Veltliner hier is
toegankelijk met zacht fruit en met een typerend pepertje, terwijl de Riesling geurig en
elegant is.

Krems an der Donau is een van de oudste wijnbouwcentra. In de middeleeuwen leefde
driekwart van de bevolking hier van de wijnbouw.

Kamptal 3.870 ha

Bodemgesteldheid: 16ss en leem.

Druivenrassen: Griiner Veltliner en Riesling. Ook Pinot Blanc en Chardonnay doen het hier
goed, en rode cuvée wijnen nemen in belang toe.



Dit gebied, dat zijn naam dankt aan de rivier Kamp, ligt rond de stad Langenlois, Oostenrijks
oudste wijnstad. Of het nu gaat om de klassieke Griiber Veltliner, de verfijnde Rieslingsoorten
of om wijnen met een rijk extract die tot de Burgundersoorten behoren, in het klimatologische
spanningsveld tussen het dal van de Donau en het Waldviertel vinden fruitig-aromatische en
tegelijkertijd krachtige wijnen met een vol bouquet hun oorsprong.

Traisental 680 ha

Bodemgesteldheid: zand en 16ss.

Druivenrassen: Griiner Veltliner, in mindere mate Riesling, Chardonnay en Oostenrijkse rode
wijnsoorten.

Dit gebied wordt pas sinds 1995 tot the officiéle wijnbouwgebieden gerekend. The
terraswijngaarden zijn diep in de 16ssgrond gegraven en brengen wijnen voor met veel fruit en
finesse. De beste producenten bereiken uitstekende resultaten en dit is tevens een ideaal
gebied voor het ontdekken van ongelooflijk mooie wijnen.

Donauland 2.730 ha

Bodemgesteldheid: diepe 16ssgrond.

Druivenrassen: Griiner Veltliner, Pinot Blanc, en de oud-Oostenrijkse varieteiten Friihroter
Veltliner en Roter Veltliner

Aan de oevers van de Donau tussen Krems en Wenen wordt een indrukwekkende
verscheidenheid aan wijnen tot ontwikkeling gebracht: van karakteristicke Griiner Veltliners
tot opzichzelf staande rode wijnen en Eisweine. De oudste wijnbouwschool is hier in de
gemeente Klosterneuburg gevestigd.

Carnuntum 890 ha

Bodemgesteldheid: zand, leem, gravel en 16ss.

Druivenrassen: Griiner Veltliner, in mindere mate Zweigelt en Blaufrankisch.

Bekend vanwege de overblijfselen van een Romeinse legerplaats die hier was gevestigd.
Diepe gronden, de invloed van de Neusiedlersee en de koele wind van de Donauvlakte, maar
met name de invloed van een nieuwe generatie wijnmakers hebben dit wijnbouwgebied een
nieuwe impuls gegeven. Met name de rode wijnen van de Zweigelt, Blaufrankisch en
Cabernet, met hun sterke fruit en rijpe tannines, zijn vaak monumentaal.

Thermenregion 2.330 ha

Bodemgesteldheid: arm, rotsig, zware leem. Landklimaat: warme zomers, koude winters.
Druivenrassen: Pinot Blanc, Neuburger. Eenderde van de wijngaarden is beplant met blauwe
duivenssorten: traditionele soorten: Zierfandler, Rotgipfler. Maar ook te vinden zijn: Sankt
Laurent, Pinot Noir, Blauer Zweigelt en Blauer Portugieser.

De termaalbaden uit het verleden gaven de naam aan dit gebied ten zuiden van Wenen. Dit
gebied is met name bij de inwoners van Wenen populair vanwege de vele Heurigen die te
vinden zijn in idyllische dorpjes, waarvan Gumpoldskirchen wel de meest bekende is.

Neusiedlersee 8.310 ha

Bodemgesteldheid: 16ss, zwarte aarde, gravel en zand

Druivenrassen: Wit : voornamelijk Pinot Blanc en Welshriesling. Rood: Zweigelt en
Blaufrankisch.



De Oostelijke oever van de Neusiedlersee, een ondiep steppenmeer, is vrijwel uitsluitend
beplant met wijndruiven. Dit meer speelt een belangrijke rol bij de vorming van de edele
rottingschimmel Botrytis, de basis voor de wereldklasse edelzoete wijnen die hier worden
gemaakt. Bekende wijndorpen zijn Gols, Illmitz, Weiden en Ménchhof.

Neusiedlersee-Hiigelland 3.910 ha

Bodemgesteldheid: 16ss, zwarte aarde, zand en leem

Druivenrassen: Welshriesling, Pinot Blanc, Chardonnay, Blaufrinkisch en Zweigelt. Cabernet
Sauvignon en Cabernet Franc te vinden bij enkele specialisten.

Dit veelsoortige wijnbouwgebied biedt werkelijk ideale omstandigheden voor wite, rode en
edelzoete topklasse wijnen. Vanwege zijn eeuwenoude traditie voor het maken van edelzoete
wijnen, is de stad Rust zeer bekend. De Ruster "Ausbruch" is wereldberoemd. Rust is ook
bekend vanwege de daar gevestigde wijnacademie.

Mittelburgenland 1.880 ha

Bodemgesteldheid: 16ss, zwarte aarde, zand en leem

Druivenrassen: Blaufrinkisch, Blauer Zweigelt, Cabernet Sauvignon en Merlot

Het Blaufrinkischland is het centrum van de rode wijnen. Al meer dan 10 jaar mogen
Deutschkreuz, Horitschon, Luzmannsburg en Neckenmarkt als synoniem gelden voor het
hoge kwaliteitsgehalte van de inheemse rode wijn, dat niet alleen door talrijke privédomeinen
maar ook door moderne codperaties wordt gehandhaafd en voortdurend verder ontwikkeld.

Siidburgenland 450 ha

Bodemgesteldheid: zware, ijzerrijke, lemige grond

Druivenrassen: Blaufrankisch, Blauer Zweigelt, Welshriesling, Weissburgunder.

Het kleinste wijnbouwgebied van Burgenland noemt zichzelf wijn-idylle. De ijzerrijke grond
geeft een bijzondere expressiviteit en kruidigheid aan de wijnen. De opmerkelijke
geconcentreerdheid van wijnen uit deze streek geeft hoop voor de toekomst.

Siidsteiermark 1.740 ha

Bodemgesteldheid: leisteen, zand, mérl en lemige grond.

Druivenrassen: Welshriesling, Sauvignon Blanc, Pinot Blanc en Chardonnay.

De laaste 10 jaren heeft deze streek een sterke ontwikkeling doorgemaakt met klasieke
Steierische wijnen zoals de frisse frutige Welshriesling, de delicate Mukateller, substantiéle
Pinot Blancs en nobele Chardonnays (Morillon)

Siidoststeiermark 1.110 ha

Bodemgesteldheid: basalt en verweerde vulkanische rotsen, zware leem

Druivenrassen: Welshriesling, Weissburginder, Sauvignon Blanc en Chardonnay.
Rotsformaties domineren deze landstreek. Het zijn de overblijfselen van vulkanen die nu een
zegen zijn voor de wijnbouw. De unieke bodemgesteldheid samen met het koele klimaat geeft
de wijnen een kenmerkende kruidigheid en aroma.

Weststeiermark 430 ha

Bodemgesteldheid: leisteen

Druivenrassen: Blauer Wildbacher, Welshriesling, Pinot Blanc en Zweigelt

Dit gebied produceert voornamelijk de Schlicher, een rosé gemaakt van de Blauer
Wildbacher. Kenmerkend voor deze rosé is de extreem hoge zuurgraad, waardoor hij bij een
eerste kennismaking niet erg toegankelijk schijnt. In Graz en Wenen wordt Schilcher
beschouwd als een cultwijn.



Wenen 680 ha

Bodemgesteldheid: leisteen, gravel en 15ss.

Druivenrassen: Griiner Veltliner, Pinot Blanc en Chardonnay.

Wenen, een stad met 1,6 miljoen inwoners en tevens wijnbouwgebied, heeft 630
wijnproducenten en 180 Heurigen. De meeste daarvan zijn te vinden in het noordwesten van
de stad, rond de Kahlenberg.

Het meeste van de geproduceerde wijn is bestemd voor de lokale heurigen, maar de verkoop
van gebottelde kwaliteitswijn neemt toe.

Hongarije

Veelbewogen geschiedenis

Hongarije behoort tot de meest veelzijdige wijnlanden van Europa. Het produceert een serie wijnen met een
volstrekt eigen karakter. Al deze wijnen komen voort uit een rijke wijnbouwtraditie die teruggaat tot de tijd
dat de Romeinen hier hun provincie Pannonia stichtten. Een traditie die invallen van de Mongolen in de 13e
eeuw, de bezetting van een groot deel van het land door de Turken in de 16° en begin 17° eeuw, en, in de
meer recente geschiedenis, het verlies van grote gebieden aan buurlanden overleefde. In het midden van de
17° eeuw ontdekte men in Hongarije het hoe en waarom van het verschijnsel botrytis cinerea (edele rotting).
Dit was de sleutel tot het latere succes van Tokaj. Evenals in de buurlanden had de nationalisatie van de
wijnbouw na 1945 een ongunstige uitwerking op de ontwikkeling daarvan. De liberalisering van de
economie heeft echter gezorgd voor de komst van kapitaalkrachtige buitenlandse investeerders, onder wie
enkele zeer gerenommeerde wijnproducenten, en het ontstaan van individuele domeiner. Hongarije kreeg in
1997 een nicuwe wijnwetgeving die de nodige ruimte biedt voor experimenten. Het land profileert zich
internationaal vooral met droge witte wijnen.

Van witte honing tot grijze monnik

Hongarije heeft goede klimatologische omstandigheden - gematigd continentaal - voor de productie van
zowel uitgebalanceerde en aromatische witte als voldoende rijpe rode wijnen. Van de totale productie is
ongeveer eenderde rood en tweederde wit. De aanplant van de Hongaarse wijngaarden, met een
gezamenlijke oppervlakte van ongeveer 130.000 hectare, is buitengewoon gevarieerd. Opvallende inheemse
witte druivensoorten zijn de furmint, de druif van Tokaj; de aromatische hf3rslevel?, letterlijk: lindenblad; de
lef3nyka, letterlijk: meisjesdruif; de mezesfehé@r letterlijk: witte honing; szurkebarf3t letterlijk: grijze
monnik, synoniem voor pinot gris. Karakteristieke rode soorten zijn onder meer kadarka, kékfrankos (=
blaufrankisch) en kékoporito (= portugieser).

Hongarije produceert een zeer grote verscheidenheid aan wijnen. Dit is te danken aan de vele verschillende
druivenrassen, met een gezamenlijke oppervlakte van ongeveer 130.000 hectare, en aan de al even talrijke
grondsoorten. Ongeveer 65-75 procent van de wijnen is wit, de rest - naast een beetje rosé - is rood.

De belangrijkste witte druivenrassen zijn de olasz (= welschriesling), furmint, harslevelii en kéknyelii. De
meest aangeplante blauwe druif is de kadarka (dat is dezelfde druif die in Bulgarije 'gamza’ wordt genoemd),
gevolgd door de kékfrankos (= blaufrankisch).

Vooral de afgelopen jaren zijn er onder invloed van buitenlandse wijnbedrijven die in Hongarije investeren
veel populaire Franse druivenrassen, zoals merlot, cabernet-sauvignon en dergelijke aangeplant. De
wijnwetgeving is grotendeels aan die van de EU aangepast.



karakter. Uit het Balaton gebied komen witte kéknyelii (Blauwstengel) en Sziirkebarat (Grijze
Monnik)-wijnen, de wijncentra zijn: Badicsony, Balatonfiired en Csopak.

Het klimaat wordt milder gemaakt door het meer, en de bodems van de wijngaarden zijn van
vulkanische oorsprong. De zuidelijke berghellingen van Badacsony strekken zich uit tot aan het
Balatonmeer. De wijnen uit Badacsony zijn vurig, zwaar, smaakvol en zuur. In de goede wijnjaren
hebben deze wijnen een natuurlijk hoog suikergehalte.

Men heeft vele druivenvariéteiten aangeplant zoals de welschriesling, de grauer ménch of
sziirkebarat (pinot gris), de gewiirztraminer, riesling, sauvignon blanc, muscat ottonel, Olaszrizling,
Sziirkebarat en Kéknyelii.

6. Balatonfiired-Csopak: 'De vurige wijnen van de rode grond

Er is al sinds de Romeinse periode een bloeiende wijncultuur aan de noordelijke oever van het
Balatonmeer te vinden. Het gebied beschikt over buitengewoon goede ecologische eigenschappen.
De bekendste druivensoort is de Olaszrizling. Het schiereiland Tihany is beroemd geworden om zijn
rode wijnen. Deze wijnen zijn geurig, hebben een goed zuurgehalte en zijn zwaar. De smaak van de
witte wijnen lijkt op de smaak van amandel en reseda. Druiven die hier voorkomen zijn: Olaszrizling,
Riszlingzilvani, Tramini, Chardonnay, Cabernet sauvignon en merlot.

7. Balatonmellék: 'De wijnen uit het vurige Keteldal'

Dankzij de buitengewoon goede ecologische eigenschappen van het KaliKeteldal, dat ooit door de
Pannonzee bedekt was, en de vulkanische bergen worden hier lekkere wijnen gemaakt. De wijnen
hebben een hoog zuurgehalte en een aangenaam bouquet. Ze zijn meestal zwaar maar elegant.
Druiven die hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Riszlingzilvani, Chardonnay, en Zldveltelini.

8. Etyek-Boeda: 'Wijn en Champagne'

Centrum van de wijnhandel is Budafok, een zuidelijk voorstadje van Budapest waar onder de grond
in voormalige steengroeven meer dan 100 km aan wijnkelders ligt. De industriéle wijnproduktie is
hier eind vorige eeuw tot ontwikkeling gekomen. Uit deze streek komen de Hongaarse champagnes,
w.0. de bruisende Torley. Aan het einde van de 19° eeuw liet de bekende familie Torley hier druiven
planten, zodat er Champagne kon worden gemaakt. De geringe regenval, de zonnige plateaus en de
bodem van klei zijn gunstig voor de wijnteelt. Door de hoge zuren combineren de wijnen van Etyek
het best met vettige gerechten van bijvoorbeeld varkensvlees. Drinktemperatuur: 8-12°C. Druiven die
hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Chardonnay, Sauvignon blanc en Kiralyeanyka.

9. Mor: 'De geheimen van de kapucijner kelders'

In het Vertes bergland wordt debréi harslevelii geproduceerd (Met de stad Mér als centrum). Uit het
Vertes-gebergte komt de dieprode kékfrankos-wijn (Sopron is het centrum). Dit wordt gemaakt van
de kekfrankos druif. Een andere benaming is Zweigelt (Oostenrijk)of Lemberger (Duitsland).

Ezerjo is de populairste wijnsoort aan de zuidwestelijke berghellingen van het Vértes-gebergte. De
wijnen die in dit gebied gemaakt worden zijn vurig en rijk aan zuur, geur en smaak.

De beroemde wijngaarden waar men o.a. de lokale ezerjd, chardonnay, riesling en sauvignon blanc
heeft aangeplant. Het gebied brengt wijnen voort van wisselende kwaliteit.

De wijnen komen het best tot hun recht aan tafel, bij stevige kost, het liefst met varkensvlees, gans of
konijn. Drinktemperatuur: 14-16°C.

Druiven die hier voorkomen zijn: Ezerj6, Leanyka en Tramini.

10. Pannonhalma-Sokoréalja: 'De wijnen van de Benedictijnse abdij'

Sinds het stichten van de Hongaarse staat wordt er op de St. Martinberg wijn gemaakt. De
uitstekende witte wijnen zijn rijk aan geur en smaak. Ze zijn zwaar en hebben een apart karakter.
Deze wijnen combineren goed met gebraden varkensvlees, kalfsvlees of gevogelte.
Drinktemperatuur: 10-12°C. Druiven die hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Rajnai, Rizling en
Tramini.

11. Seml1é: 'De vurige Somlai wijnen voor tijdens de huwelijksnacht

'Het Soml6-wijngebied is het kleinste wijngebied in Hongarije. Het blikt wel terug op een lange



geschiedenis. Wijnen die hier vandaan komen zijn vurig, hebben een hard karakter en een hoog zuur
en alcoholgehalte. Dank zij de lange gistingsperiode krijgen ze een lekkere geur en een goede smaak.
Druiven die hier voorkomen zijn: Harslevelii, Furmint, Olaszrizling en Juhfark.

12. Sopron: 'De wijnen van de Poncichter trouw'

Dit is één van de oudste wijngebieden van Hongarije. Van dit alpengebied zijn vooral de rode wijnen
populair en beroemd geworden. De rode wijnen zijn een beetje zuur en zwaar, terwijl de witte fris
zijn. Prima wijnen voor geroosterd (wild) vlees, stoofschotels (porkélt) en ovenschotels.
Drinktemperatuur: 14-16°C. Druiven die hier voorkomen zijn: Kékfrankos, Zweigelt, Cabernet frank,
Z5ldveltelini en Sauvignon blanc.

13. Zuid-Balaton: 'De wijnen van hoop & geloof

Na de filoxera besmetting werd ten zuiden van het Balatonmeer een bloeiende wijncultuur opgericht.
Er is een brede keuze aan kwaliteitswijnen die volledig aan de moderne eisen voldoen. Ze zijn lekker,
elegant en rijk aan geur en smaak. . Druiven die hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Chardonnay,
Kiralyleanyka, Rajnai, Rizling, Muscat ottonel, Kékfrankos en Cabernet sauvignon.

‘14. Mecsekalja: 'Het land van de kruidige wijnen'

Op de heuvels van dit gebied worden goede witte en blauwe druivensoorten verbouwd. Er heerst een
mediterraan klimaat. Vroeger werd hier uitstekende Kadarka gemaakt. Tegenwoordig komen er
echter meer vurige, kruidige witte wijnen vandaan. Ze zijn over het algemeen een beetje zacht en rijk
aan geur en smaak. Druiven die hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Chardonnay en Cirfandli.

Uit de omgeving van Kalocsa komt "kardarka" een lichtrode wijn. Het Mecsek bergebied in het
zuiden levert de dessertwijnen "rizling" en "furmint"; "villanyi burgundi" is een rode wijn, ook van
zuidelijke herkomst. Droge wijn wordt met "sarasz", halfdroge met "félsarasz" en zoete met "feher”
aangegeven.

13. Szekszard: 'De wijnen van Schubert en Liszt'

In dit mediterrane gebied worden buitengewone lekkere rode wijnen gemaakt. De wijnen hebben een
mooie kleur zijn vurig en fluweelachtig. De Szekszéarder Stierenbloed is de beste kwaliteitswijn uit
dit gebied. Vroeger werd hier vooral Kadarka geproduceerd maar tegenwoordig zijn de Kékfrankos,
de Cabernet franc, de Cabernet sauvignon en de Merlot sterk in opkomst.

16. Villany-Siklés: 'De mediterrane , vurige wijnen van de duivel'

In de wijnregio van Villdny-Sikl6s, in het zuiden van Hongarije, ligt de één van de meest bezochte
Hongaarse wijnroutes. De wijnroute, die loopt van Palkonya tot Mériagyud, is de oudste wijnroute
van Hongarije. Langs de route zijn tal van oude wijnkelders geopend voor publiek, kunnen diverse
traditionele werktuigen en hulpmiddelen worden bekeken en bestaat de mogelijkheid om de vele
verschillende wijnsoorten te proeven. leder jaar worden er meer wijnkelders opengesteld voor het
publiek. Daarnaast worden er ook verschillende evenementen georganiseerd om het de bezoekers
optimaal naar de zin te maken.

De wijnstreek van Villany-Sikl6s is het enige gebied in heel Hongarije waar meer rode wijn dan witte
wijn wordt geproduceerd. Het aangename klimaat met een voelbare warme luchtstroom afkomstig
van de Middellandse Zee is bijna submediterraan te noemen. Het gebied rond Villany leent zich dan
ook met name voor het telen van rode druivensoorten, terwijl het gebied rond Siklos gekenmerkt
wordt door de productie van witte wijnen. '

Het mediterrane klimaat zorgt voor buitengewoon goede omstandigheden om lekkere Bordeaux-rode,
zware wijnen te kunnen maken. De wijnen worden in houten vaten gegist waardoor ze rijk zijn aan
smaak en geur. De Villiny Burgundy is niet van de pinot noir maar van blaufrinkisch-druiven
gemaakt. Ook maakt men wijnen van de cabernet franc en cabernet sauvignon.

In de buurt van Siklés worden witte wijnen gemaakt van goede kwaliteit. Ze hebben een natuurlijk
hoog suikergehalte. Druiven die hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Kékoport6, Cabernet sauvignon,
Cabernet franc en Harslevelii.

17. Biikkalja: 'De gouden schat van de oude kelders'



De berghellingen van het Biikk-gebergte en de enorme keldersystemen worden al sinds de
middeleeuwen voor de wijnbouw gebruikt. De witte wijnen hebben een uniek karakter en een
aangename smaak, geur en zuurgehalte. De rode wijnen zijn buitengewoon lekker.

Dit wijnbouw gebied in Hongarije grenst aan het gebied Eger. De meeste wijnen uit dit gebied
worden hier ook geconsumeerd en zijn dus sporadisch in Nederland en Belgie te koop. Druiven die
hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Leanyka, Cserszegi fiiszeres en Kékfrankos.

18. Eger: 'Het land van het stierenbloed

Dit gebied heeft een rijk middeleeuws verleden. De wijnen hebben een mooie kleur en
prima zuurgehalte. De wijnen worden Jarenlang in houten vaten in de kelders gegist
waardoor ze een beetje zurig worden en rijk van smaak De witte wijnen hebben een
harmonische smaak en een lekkere geur.

Hoe de rode wijn uit de omgeving van Eger, een wijnbouwgebied in Noord-
Hongarije, aan zijn naam "egri bikavér" (stierenbloed) komt kunt u lezen bij de
stadsbeschrijving van Eger. Het is geen wijn die door haar alcoholpercentage
krachtiger smaakt, het is integendeel een milde wijn met een vanilleachtige smaak. Dei
beste egri bikavér zijn vol, krachtig en vurig van karakter. Veel exportversies vallen
de laatste jaren tegen. Ze zijn vrij dun, licht, zurig en soms wat scherp van karakter.
Eens waren ze mooi vol en rijk. De kadarka vormde de basis van stierenbloed, maar men heeft deze
druif steeds meer vervangen door de kékfrankos (blaufrinkisch) die een minder volle en krachtige,
maar lichtere en zuriger wijn levert in Eger. Deze wijn 1s in Nederland en Belgié veelvuldig
verkrijgbaar. Open de wijn bij voorkeur een uur voor het drinken. Drink de betere Egri Bikavér bij
(wild) vleesgerechten, gevogelte in licht pikante saus, (wild) stoofschotels of ovengerechten.
Drinktemperatuur: 16-18°C afhankelijk van de kwaliteit, hoe beter hoe hoger de temperatuur.

De witte wijnen van Eger zijn soms interessant, met name als ze gemaakt zijn van de leanyka,
chardonnay en welschriesling. Men maakt er tegenwoordig ook wijnen van de cabernet sauvignon en
merlot. Een mooie bekende witte wijn uit deze streek is "egri léanyka" (Meisje uit Eger).

De helft van alle geéxporteerde wijn uit Hongarije komt uit de buurt van Eger, al naar de wens van
het exportland wordt de wijn aangepast of versneden.

Druiven die hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Leanyka, Kékfrankos, Kékoporté en Cabernet
sauvignon,

19. Mitraalja: 'Wijnen afkomstig van een eiland in de Pannonzee'

Op de zuidelijke berghelling van het Matra-gebergte wordt al sinds de vroege middeleecuwen wijn
bouw bedreven. Het wijngebied beschikt over buitengewoon goede eigenschappen. Het brengt dan
ook Kruidige, harmonische en zware witte wijnen voort. Prima wijnen voor bij gevogelte en zelfs bij
lamsvlees. Drinktemperatuur: 8-12°C.

Druiven die hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Hérsleveli, Chardonnay en Muscat ottonal.

20. Tokaj-Hegyalja: 'Wijn der koningen, koning der wijnen'

In heel Hongarije wordt wijn gemaakt, maar slechts één soort is echt wereldberoemd: de Tokajer,
genoemd naar het dorpje Tokaj aan de voet van de geljknamige berg. De Tokajer rijpt in een 28
gemeenten omvattende streek, gelegen in het Noordoostelijke Hongaarse grensgebied Tokaj-
Hegyalja.

De wijnoogst begint traditioneel op 28 oktober en loopt door tot in december. In Tokaj-Hegyalja
vindt men in alle gemeenten wijnkelders die in bergen zijn ingegraven. Een bijna zwarte aanslag van
schimmel op de muren zorgt voor een apart microklimaat dat bijdraagt tot de ontwikkeling van de
Tokajer. Het rijpingsproces verloopt uiterst langzaam. Voor de volledige rijping heeft de Tokajerwijn
6 a 8 jaar nodig.

Tokaj-Hegyaljais al vanaf de 16° eecuw beroemd vanwege de Aszu-wijnen. Koningen, pausen en
edelen schonken deze wijn graag en veelvuldig. De Furmint en de Hérslevelii wijnen zijn vurig,
zwaar en rijk aan smaak en geur. De Tokaj-wijnen zijn wereld beroemd om de buitengewoon lekkere
smaak. Druiven die hier voorkomen zijn: Furmint, Harslevelit, Muscat lunel en Oremus.




'Wijn der koningen, koning der wijnen.' Zo refereerde de Franse koning Lodewijk de XIVe aan
Tokaj. Deze wijn werd de meest geliefde drank aan de verschillende Europese hoven. Tokajer
"furmint" is een droge wijn, "szamorodni" is halfzoet en sherry achtig (is goed gekoeld ook als
aperiteif te drinken). "Aczi" of "aszu" is een stroperige, zoete wijn: een dessertwijn gemaakt van
overrijpe druiven, die men heeft laten verdrogen waardoor een geconcentreerd sap wordt verkregen.
Naar gelang de zoetheid wordt de wijn gewaardeerd met 1 t/m5 punten. De Tokaj wordt op een
speciale wijze bereid.

Het ontstaan van de Tokajer gaat terug tot in de 17de eeuw, toen een grootgrondbezitster de
wijnoogst verschoof naar een later tijdstip. Daardoor begonnen de druiven uit te drogen en te
verschrompelen, het verschijnsel botrytis cinerea (edele rotting). Het suikergehalte van de druiven
nam toe en hun zuurgehalte nam af. De uit deze verschrompelde druiven geperste wijn vond zijn weg
naar verschillende vorstenhuizen waaronder die van Louis XIV. In een omgeving waar warmte en
nevel aanwezig zijn kan de schimmel Botrytis cinerea zich ontwikkelen. Nabij rivieren en meren,
maar ook na regen, zal zich sneller nevel vormen. De waterdruppels in de lucht slaan neer op de
koude druiven en dit zorgt ervoor dat de rijpe druiven vochtig worden. Zodra de zon door de nevel
heen begint te prikken en de temperatuur begint te stijgen wordt het ideale milieu gecre€erd voor de
schimmel Botrytis cinerea. Deze schimmel kan veel schade aan de wijnstok aanrichten, maar met
druiven welke deze schimmel op de schil hebben kunnen merkwaardigerwijs ook de mooiste wijnen
worden gemaakt. Door de schimmel zal het velletje van de druif poreus worden en vocht uit de druif
verdampen. Hierdoor verschrompelt de druif en neemt het aandeel suiker en extract (droge stof) in
het sap toe. Deze druiven worden Edelfaul genoemd. Wijn die van deze druiven wordt gemaakt
noemt men edelzoet. Bekende edelzoete wijnen komen uit de Pfalz, Mosel, Rheingau of Sauternes
(Bordeaux); ze worden in Hongarije Tokaj genoemd en komen ook voor in Oostenrijk, Californié en
Australié.

21. Zala: 'Het gebied van de gastvrije kelders'

Op de zuidelijke berghelling van het heuvelland van Zala wordt al eeuwenlang wijn verbouwd. Er
zijn veel verschillende wijnen die overeenkomsten hebben op het gebied van een hoog zuurgehalte en
lekkere geuren. Zij bieden een bijzondere belevenis voor w(f)ijnproevers. . Druiven die hier
voorkomen zijn: Olaszrizling, Rizlingszilvani en Cserszegi fliszeres.

22. Tolna: 'Vreugde voor de wijnproevers' )

Er worden hier -door reductie- lekkere kwaliteitswijnen gemaakt. Ze hebben een fruitig en frisse
smaak, en zijn licht van karakter. Druiven die hier voorkomen zijn: Olaszrizling, Chardonnay,
Tramini, Zoldveltelini, Olaszrizling en Sauvignon blanc.

Gebieden (samenvatting)

Hongarije telt ruim twintig individuele herkomstgebieden die wettelijk als zodanig erkend zijn en waarvan
ongeveer de helft van meer dan lokale betekenis is. In de namen van wijnen komt achter de plaatsnaam de
uitgang -i. Wijn uit bijvoorbeeld Villany wordt dus Villanyi. In het westen van Hongarije is veel wijnbouw
te vinden rond het grote Balatonmeer, dat een grote invloed heeft op het klimaat. Bekend zijn vooral de
stevige witte wijnen zoals de Badacsonyi. Aan de grens met Oostenrijk, tegen de Neusiedlersee aan, ligt
Sopron. De productie is er overwegend rood en sluit aan bij die in het aangrenzende Burgenland. In het
zuiden, bij de stad P@cs, ligt VillBny. Dankzij een uitstekende ligging van de wijngaarden en gunstige
rijpingscondities heeft dat een groot potentieel voor rode wijnen. Ten noordoosten van Budapest, langs de
grens met Slowakije, liggen achtereenvolgens MBtraalja (de heuvels van MBitra) bij Gy+ngy+s, het gebied
rond Eger en Tokaj. MBtra produceert vooral witte wijnen, waarvan een deel specifiek voor export naar
West Europa. Eger was en is bekend om z'n rode Stierenbloed, Egri Bikav®r. Dit is een in buitenlandse
markten zeer bekende blend en misschien wel de bekendste tafelwijn van heel Hongarije.

Koninklijke Tokaji



Tokaji, de wijn uit Tokaj, is het vlaggenschip van de Hongaarse wijnbouw en de enige werkelijk klassieke
wijn van Centraal en Zuidoost Europa. De wijn heeft een volstrekt unick aroma en een dito smaak met hoog
extract, hoge zuren en verschillende gradaties in restzoet. Ook de manier waarop hij gemaakt wordt is uniek.
Omdat de wijn geliefd was bij gekroonde hoofden in heel Europa kreeg hij als bijnaam vinum regum, rex
vinorum, 'wijn van koningen, koning van de wijnen'. Een hoofdrol binnen de productie is weggelegd voor
druiven die als aszu- gekwalificeerd kunnen worden. Ze moeten daarvoor minstens 20 gr/l suiker bevatten en
bij voorkeur door borrytis zijn aangetast. Men plukt ze in opeenvolgende rondgangen met de hand. Wanneer
men aangetaste en gaaf gebleven druiven tegelijk plukt, dan spreekt men van szamorodni, 'zoals het fruit
komt'. De wijn ervan kan zowel droog als met restzoet geproduceerd worden. Tenslotte is er een derde type
most die uitsluitend van gave druiven afkomstig is. De wijn daarvan vergist volledig droog en wordt ofwel
als cépagewijn gebotteld ofwel voorbestemd als basiswijn voor het oertype Tokaj, Aszu- genaamd. Hiervoor
mengt men de basiswijn met een hoeveelheid zoete druivenpulp, gemaakt van de al eerder genoemde asz -
druiven De pulp komt vit emmertjes van 20 o 25 liter, puttonyos. Tokaji Asz: kan met 3, 4, 5 of 6 puttonyos
aangeboden worden. Hoe hoger het aantal, des te zoeter en extractrijker de wijn.

-Tokaj, Vin de Hongrie-
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Deze streek is in heel de wereld bekend geworden om zijn wijnen van gedroogde (aszu)
druiven. Dit is de enigste gesloten wijnstreek van Hongarije: d.w.z het is verboden hier
ongebottelde wijn in te voeren. De wijngaarden bevinden zich hier in de omgeving van de
stad Satoraljaujhely in ongeveer 27 dorpen. Van deze wijnbouwdorpen zijn het meest bekend:
Tarcal, Ma, Tolkscva, Tallya, Tocaj, Olaszliska, Sarospatak en Erdobénye. Het totale
wijnbouwareaal bedraagt hier 8350 ha(1990). Het klimaat hier wordt gekenmerkt door lange
en zonnige herfsten, die echter vooral in de morgen uren nogal mistig kunnen zijn. Dit laatste
verschijnsel is gunstig voor de ontwikkeling van edelrot. De milienomstandigheden zijn
vooral gunstig voor de wijncultuur, als deze wordt beoefend op de meer rotsachtige
terreingedeelte en op de zachtglooiiende hellingen, diec worden beschermd tegen de koude
noordenwinden. De vulkanische kegels volgen elkaar als de kralen aan de ketting op vanaf de
in het noordwesten gelegen berg Sator tot aan de grens van Tsjechoslovakije, waar de berg
Kopasz (de kale) ligt (516m hoog), welke berg ligt op het terrein van het dorp Tocaj, dat op



de samenvloeiing van de rivieren de Tisza en de Bodrog zijn naam geeft aan deze hele streek .
De bodem bestaat uit verweringsgesteenten en 18ss, die zijn afgezet op een moedergesteente
van andesiet en cryoliet. De hier meest verbreide wijnstokvariéteit is de Furmint, die is
aangeplant op ongeveer 58% van het grondoppervlak. De Harslevelii (Feuilles de tilleul) en
de Muscat Lunel, die eveneens karakteristick zijn voor deze steek, beslaan resp. 34% en 7%
van het areaal. De Tocaji Furmint is een kwaliteitswijn met een tamelijk hoog alc. Gehalte
(12%-13u totaalvolume) en hij heeft een volle smaak, een rijk bouquet, een tamelijk lage
zuurgraad en hij is gewoonlijk droog, maar soms beschikt hij ook over een restsuikergehalte
van 20-30 g/l . De Tokaji Harslevelii is een alcoholische wijn, die veel lijkt op de Tokaji
Furmint en ook rijk is aan droog extract en aroma, maar de zuurgraad ligt wat lager (6-7g/1)
en hij bevat soms een minimum gehalte aan restsuikers, dat hem erg zacht maakt. Bij de
productie van de speciale Tokaji wijnen zijn alle drie de variéteiten betrokken. De Tokaji
szamorodni en de Tokaji aszu zijn beide voor het grootste deel afkomstig van de druiven van
de variéteit Furmint. De druiven van de Muscat Lunel (Muscat Frontignan,gele muskaat)
worden in grotere of kleinere hoeveelheden vooral gebruikt voor de productie van wijnen van
gedroogde druiven. Ook muskaatwijnen van gedroogde druiven zijn hiervan vaak afkomstig.
Voor de productie van de Tokaji szamorontni gebruikt men overrijpe, verschrompelde
druiven,die aangetast zijn door edelrot. De geperste druiven laat men dan 24-36 uur gisten in
gesloten vaten. De hiervan verkregen most met een minimum van 25° Klosterneuburg
ontwerpt men dan aan een langzame gistingsproces bij lage temperaturen. De wijnen rijpen
dan verder in kleine vaten (Gonc-vaten met een inhoud van 136 liter of Szeredne-vaten met
een inhoud van 220 liter), gedurende 2of 3 jaar. Deze jonge wijnen worden dan gedurende
enkele maanden gelagerd in niet geheel gevulde vaten om de ontwikkeling van de
bloemgisten (filmogeni) van Tokaj te bevorderen, die een oppervlaktevlies vormen en zo
smaak-en geursubstanties ontwikkelen die sterk lijken op die van de Jerez-wijn. Vaak gebeurt
dat op natuurlijke spontane wijze d.w.z zonder de toepassing van kweekgisten in betrekkelijk
koele kelders(10-12°). Op gelijke wijze dragen aan de productie van de Szamorotniwijnen
met hun droog of zoet karakter bij: de overrijpe of door edelrot aangetaste druiven, de kelders
met het ideale klimaat van deze steek, de inrijpingsperiode in kleine vaten en tenslotte ook de
filmogene bloemgisten van de Tokaj. Het alc.gehalte van de Tokaji Szarazszamoronti (de
droge soort)gaat de 13 % te boven ,terwijl de zuurgraad schommelt tussen de 7-9g /1. De
Tokajiedes szamoronti (de zoete soort) is op gelijke wijze samengesteld maar bevat een
percentage aan restsuikers van tussen de 30-40g/1. De Tokaji-aszu (gemaakt van gedroogde
druiven ) is een karakteristieke wijn, bekend in de hele wereld met een weergaloos bouquet
en een onverwisselbare smaak, geraffineerd en met een onnavolgbare rijkdom aan aroma. De
productie daarvan is alleen mogelijk in de meer gunstige jaren, d.w.z als een lange en zonnige
herfst leidt tot het overrijp worden van de druiven en tegelijk tot de vorming van edelrot,
veroorzaakt door de botrytis cinerea.Vooral onder de invloed van dit laatste verschijnsel heeft
een sterke indroging van de druiven plaats, m.a.w een concentratie van het vruchtsap en dus
relatieve verhoging van het suikergehalte. Op dat moment neemt het fructose gehalte de
overhand; ten gevolge hiervan zal als regel het glucose-gehalte achterblijven bij dat van de
fructose in deze min of meer verschrompelde druiven en zodoende zal de vruchtsuiker ook in
de wijnen gaan overheersen. Tijdens de indrogingsperiode vormen zich ook speciale
geurstoffen en neemt het glycerolgehalte aanzienlijk toe. Voor de bereiding van wijnen van
gedroogde druiven worden de verschrompelde exemplaren apart geplukt en verzameld in
kuipen, waarna ze door middel van een speciale persing worden terug gebracht tot een aparte
druivenkoek. De traditionele eenheid voor het meten van de productie van gedroogde druiven
is ofwel het Gonc-vat ofwel de Tocaj-kuip (aszu), een aan deze streek eigen houten kuip, die
20-22 kilo aan gedroogde druiven kan bevatten. Om een wijn van verschrompelde druiven te
maken heeft men 3,4,5 of 6 van deze kuipen nodig; d.w.z men heeft een bepaalde hoeveelheid



nodig om deze toe te voegen aan bestaande most, die dan van hetzelfde jaar kan zijn of
(bewaard in Génc-vaten) reeds van oudere datum, De Tokaj aszu kan dus worden gemaakt
van most, van jonge wijn of reeds oudere wijn. Gewoonlijk gebruikt men jonge wijn van
goede kwaliteit. Men laat de geperste druivenkoek gedurende 24-36 uur in de ongegiste most
of in de wijn. Het gistingsproces verloopt langzaam en duurt lang ten gevolge van het hoge
suikergehalte. Om een deel van deze suikers te bewaren, d.w.z om het gistingsproces af te
breken , verhoogt men het alc.gehalte met ongeveer 3% door middel van een eau de vie, die
men heeft gedistilleerd uit dezelfde Tokaj-wijnen. Het alc. —gehalte van deze gedroogde
druiven gemaakte wijnen is aan geen enkele wettelijke beperking onderhevig. Een alc.-gehalte
van 13%-15% is normaal, maar een aszu, gemaakt met 5-6 Tokaj-kuipen, bevat vaak slechts
12%. Het suikergehalte en het gehalte aan droog extract stijgt evenredig met het aantal Tokaj
— kuipen, d.w.z dat men rekening moet houden met resp.30 en 50g /1 per kuip .Een gedroogde
druiven —wijn ,gemaakt van 3 kuipen , bevat dus minstens 60 g/ aan suikers en meer dan
30g/ | aan droog extract; als men dus een aszu heeft gemaakt van 4, 5, 6 kuipen, bevat deze
minstens 90-120-150 g/l aan residu-suikers en 35-40-45 g/l aan droog extract. Met het
toenemen van het aantal gebruikte kuipen neemt ook de noodzakelijke inrijpingstijd van de
wijn toe. De Minimum periode hiervoor is twee jaar. Op de grond hiervan hanteert men voor
de aszu een inrijpingsperiode van 5-8 jaar en deze moet worden doorgebracht in de kleine
vaten en in de kelders met het ideale microklimaat van Tokaj. De Ventilatie in deze —uit
tufcryoliet —kelders is als regel optimaal , waarbij de temperatuur gedurende het hele jaar
constant blijft op 10-11° C. De relatieve vochtigheidsgraad van de lucht ligt tussen de 82%en
87%. In genoemde omstandigheden kan zich op de muren van deze kelders een edelschimmel
ontwikkelen, n.1 de cladosporium cellare. Deze schimmelzwam, die een soort donkergrijze
wandbekleding oplevert, zo zacht als fluweel, gaat dan verder als vochtregelaar van de lucht
optreden. De beste speciale Tokaj-wijnen worden aszu-eszencia genoemd (essence van
gedroogde druiven ). Het gaat dan om een wijn, gemaakt van 6 kuipen gedroogde druiven,
met een grote rijkdom aan smaak, een bijzonderlijk innerlijk gehalte en die dan ook met recht
het door de nationale commissie van wijndeskundigen in Boedapest erkende merk mag
dragen van een gecontroleerde herkomstbenaming. De wijnen afkomstig uit de beste
wijnjaren, worden Komeet-wijnen genoemd. De speciale Tokaj- wijnen mogen niet zonder
het erkende handelsmerk op de markt komen. Het grootste wijnbedrijf voor deze meest
beroemde wijnbouwstreek van Hongarije is de Tokajheggyaljai Allami Gazdasagi
Borkombinat en beschikt over 1400ha aan wijnbouwgronden(waarvan 1100in volle productie
zijn) en over een lager — en inrijpingscapacitiet van ongeveer 1 miljoen hl. Dit Staatsbedrijf
produceert wijnen van de druiven uit eigen wijngaarden en van de mosten en wijnen die het in
grote hoeveelheden betrekt van de naburige dorpen. De aanplanting van het bedrijf zelf
produceren 130.000-150.000h1 wijn per jaar en dat is meer dan 60% Van de totale export. De
van gedroogde druiven gemaakte wijn van Tokaj is in vele landen van de wereld befaamd
geworden. Grote dichters, beroemde staatslieden, belangrijke historische figuren hebben uit
en te na de loftrompet gestoken over de vele begaafdheden van de wijnen van Tokaj. De lof
van deze wijn bleef echter niet beperkt tot pausen, koningen en dichters alleen. Qok heden
worden nog de smaak en het bouquet daarvan nog geprezen, nict alleen door de inwoners van
deze streek, maar ook door de honderdduizend vooral ter wereld die het voorrecht genieten
hiervan te mogen proeven.
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