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Echte Portwijn stamt steeds uit de Portugese Douro-streek.

Er is maar één plek op de hele wereld die port voortbrengt: de Douro-vallei, in het noorden
van Portugal. Langsheen de Douro strekt zich een eindeloze wijngaard uit, 250.000 hectare,
waarvan 10% wordt verbouwd.

De vruchtbaarheid van deze grond werd al ontdekt door de Romeinen en later in de 11¢ eeuw
door Hendrik van Bourgondié.

Het duurde echter nog tot in de 17° eeuw vooraleer de productie van portwijn hier door de
Engelsen volop tot ontwikkeling werd gebracht. De edicten van Colbert leidden destijds tot
een belastingverhoging op de Bordeauxwijnen, waardoor de Engelsen steeds meer de
voorkeur gaven aan portwijn.

Nochtans is de wijnstokteelt nergens zo moeilijk als op die plaats. De droge bodem moet eerst
grondig worden omgeploegd om de jonge boomscheuten te planten. Op de bergflanken
worden dermate smalle terrassen aangelegd dat ze enkel toegankelijk zijn voor de mens. Een
schroeihete zon beschijnt constant de hellingen, zodat de wortels van de wijnstok tot 12 meter
diep in de bodem moeten dringen om water en andere noodzakelijke voedingsstoffen te
putten.

Op deze dorre grond, waar een wijnstok per jaar slechts één fles oplevert, ontstaat de
uitgelezen weelderige portwijn “ Vinho Generoso”
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Wijnproductie:

De totale wijnstreek beslaat 250.000 hectare

34.000 hectare wordt verbouwd als wijngaard

Er werken 33.000 wijnbouwers d.w.z. 1 per hectare

Er zijn 90.000 percelen. Elke wijnboer bezit ongeveer 3 percelen.

68,5% van de wijnboeren heeft een opbrengst van minder dan 5 “pipas” (2750 liter)

De markies van Pombal was een scherpzinnig economist die een doeltreffend, dynamisch
beleid voerde. In 1756 nam hij het initiatief tot de oprichting van de “Algemene Maatschappij
voor de wijnteelt in de Boven-Douro, die het teeltgebied afbakende.

Gelijktijdig ontstond ook de eerste wijnstreek met een “appellation d’origine contrdlée”,
ongeveer honderd jaar voor de Bordeauxwijnen.

Vandaag waken drie organismen over de kwaliteit en de kwantiteit van de portwijnproductie.
La Casa do Douro

De vereniging van Exportateurs van Portwijn

Het Instituut van de Portwijn, vijftig jaar geleden opgericht.

Deze laatste organisatie geniet tegenwoordig internationale reputatie. Ze oefent een bepaalde
controlemacht uit. Haar taak bestaat erin de flessen te tellen en op hun kwaliteit te
controleren. De fles krijgt het zegel mee dat garant staat voor de uitgevoerde controle en
botteling te Portugal. Op die manier wordt de reputatie van de port wijn beschermd. Het
instituut van de portwijnen heeft eveneens de wet van het derde ingesteld, die de wijnteler
verplicht twee keer zijn verkoopvolume in stock te hebben, ter garantie van kwaliteit en
constante samenstelling van de mengsels. Momenteel staat het IP onder leiding van een
nieuwe voorzitter, Doctor Bianchi de Aguiar, een dynamisch en ondernemend
landbouwingenieur.

Port is zondermeer een unieke wijn. Niet alleen door zijn teeltbodem en druifvariéteiten, maar
ook door de productwijze en het typisch rijpingsproces.

Hoe men gisting stopzet, ontdekten Engelse handelaars uit de 17° eeuw. De natuurlijke
fermentatie van de most zet zich stop door enkele maatjes wijnalcohol eraan toe te voegen. Zo
krijgt de port zijn mollig karakter, zijn fruitige aroma’s worden verstekt en hij bereikt een
alcoholgehalte van 20°.

Port verkrijgt zijn uniekheid door de assemblage, het vermengen van wijnsoorten. Port wordt
immers uiterst zorgvuldig samengesteld uit een gamma van minstens vijftien cru’s van
uiteenlopende oorsprong, kwaliteit en leeftijd.

Elke wijn levert zijn eigen bijdrage: de ene soort verrijkt de kleur en de parfums, de andere
reduceert een overmatige koppigheid, een derde wijnsoort verstekt nog de onderlinge
harmonie.

De druiven die gebruikt worden zijn de volgende:

Touriga nacional wordt nu bijna wereldwijd gezien als de portdruif, omdat er een
donkerrode wijn met veel tannine van wordt gemaakt met een aroma van zwarte bessen en
een zeer fruitig karakter. Er is natuurlijk ook een nadeel: de opbrengst is niet meer dan 1,3
kilo per wijnstok. De structuur van de wijn wordt erg nagestreefd door mengers vanwege hun
stevige karakter.

Tinta roriz, beter bekend dan rioja’s tempranillio, wordt overal in Spanje en Portugal
verbouwd. Hij geeft geen donkergekleurde wijn, maar heeft wel een krachtige tannine en een
kruidige, pittige smaak. De Roriz doet het het beste in de wat rijkere gronden bij gemiddelde
temperaturen.
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Touriga Francesa wordt vaak verbouwd op de open hellingen op het zuiden, omdat deze
soort goed tegen hitte kan en zelfs onder deze omstandigheden een grote groeikracht heeft.
Om dezelfde reden doet hij het ook goed in droge jaren. De wijn is lichter van karakter dan
de barroca of roriz en heeft een rozige bloemengeur.

Tinta barroca geeft een sterke gekleurde wijn met veel body, een hoog suikergehalte en een
kersachtige smaak. De barroca wordt vroeg rijp en is geschikt voor de minder hete hellingen
op het noorden: een goede kandidaat voor het verbouwen in blokken.

Tinta Cao, of de”rode hond”-druif, raakte bijna uitgestorven in de Douro. De opbrengst is
gering, hoewel betere selecties het gewicht wel verhoogt. Hij is nu erg populair onder de
kwaliteitsproducenten, aangezien hij vooral geschikt is voor wijnen die lang moeten liggen.

Nadat de wijnen weloverwogen versneden zijn, rijpt de port in eiken vaten, in de wijnkelders
van Villa Nova de Gaia, tegenover Porto. De rijping duurt gemiddeld drie jaar, het absolute
record voor een wijn. Tijdens deze periode wordt de port nog ronder en verfijnder, tot hij zijn
hoogste maturiteit bereikt.

Een goede port wordt met evenveel “égards™ geschonken als een grote wijn. Bij voorkeur
schenkt men port op kamertemperatuur. Een Ruby of een Tawny kunnen eventueel vooraf een
uurtje gekoeld worden in de koelkast.

Portwijn komt het best tot zijn recht in een middelgroot glas op voet, zoals het vertrouwde
“portglas”. Belangrijk is dat het glas lichtjes afgerond is zodat de aroma’s zo lang mogelijk
behouden blijven.

Levenskunstenaars met gevoel voor stijl serveren hun port in een glazen karaf. Het oogt niet
alleen zoveel sierlijker, de port krijgt tevens alle gelegenheid zijn aroma’s prijs te geven, na
de lange “opsluiting” in de fles. Een Tawny laat zich tot twee maand in de karaf bewaren.
Bij een oude vintage port is het opdienen in een karaf zelfs een must. Deze wijn moet
gedecanteerd worden, waarbij het depot dat zich tijdens de rijping vormt, achterblijft in de
fles. Als men port overschenkt in een karaf houdt men best een kaars bij de hals. Zo gauw de
eerste droesem verschijnt, stopt men het overgieten. De wijn is nu helder en schenkbaar.
Bewaar hem echter niet langer dan een week. Britse portkenners beweren zelfs dat hij
dezelfde dag nog moet worden geschonken........

In tegenstelling tot wat men soms denkt, bestaat er niet één, maar verschillende soorten port,
elk met zijn karakteristicke smaak en eigenschappen.

Droge witte port: droge fijne wijn, uitsluitend afkomstig van witte druiven. Droge smaak
is hier het meest opvallende, dit in tegenstelling met de witte port die hier voornamelijk in
onze contreien verkocht word.

Ruby port: deze rode port ontleent zijn naam aan de felrode kleur van de geljjknamige
steen. Een wijn van een bestendige kwaliteit, die zijn fruitig karakter paart aan een
aangename, jonge frisheid. Van alle portwijnen is Ruby port de meest prikkelende en
opwekkende.

Tawny port: zonder twijfel de meest bekende port. Hij wordt pas in de handel gebracht na
3 of 5 jaar rijping in vaten. Bij het ouder worden krijgt zijn rode kleur steeds meer een oranje
flonkering ( de taankleur) en wordt hij nog molliger en fijner.
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Bepaalde Tawny portwijnen krijgen het ouderdomsetiket “10 jaar”, “20 jaar” of “30 jaar”
of zelfs ouder “40 jaar”. Zij spruiten voort uit de assemblage van druiven uit diverse oogsten.
Hun gemiddelde leeftijd staat eveneens aangegeven op het etiket.

De etiketten vermelden soms een jaartal, eventueel vergezeld van het woord “Colheita” of
“Réservé”. In dit geval is de wijn afkomstig van de oogst uit dat jaar. Hij rijpt op fust van zijn
geboorte tot bij de botteling, waarvan het jaar trouwens ook moet worden vermeld.

Late bottled vintage: de LBV port is afkomstig van één enkel jaar, aangeduid op het
etiket. Hij rust 4 a 6 jaar op fust voor de botteling en is dus lichter dan een echte vintage.

Vintage : Bij een uitzonderlijk geslaagde oogst wordt beslist deze perfecte wijn als dusdanig
in tact te houden. Hij ondergaat dus geen enkele assemblage en rijpt twee jaar op fust om
vervolgens verder te rijpen op de fles. De indicatie “Vintage”, gevolgd door het jaartal, wordt
vervolgens, ingeschreven op het etiket. Bij deze donkerkleurige, weelderige wijn zijn zowel
het bouquet als de smaak buitengewoon fruitig. Hij vergt minstens 8 & 10 jaar bewaartijd,
uitzonderlijk zelfs 15 a 20 jaar.

Decanteer Vintage Port
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Schematische voorstelling van Porto

Blenden van wijnen van meerdere oogsten Blenden van wijnen van zelfde oogsf
Vat Vat Vat Vat
Gerijpt op hout Gerijpt op hout Gerijpt op hout
2 tot 3 jaar 10 tot 40 jaar 4 tot 6 jaar 2 jaar
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Tawny, Ruby, Witte Port  Tawny’s met leeftijdsaanduiding 1986!

!

Etiket vermeldt jaar

Oogst en botteling
Late bottled vintage Vintage
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Martinez Gassiot & Co., Ltd

Sebastian Gonzalez Martinez richtte de firma die zijn naam draagt, op in 1790. In eerste
instantie werd er gehandeld in sherry, port en sigaren. In 1822 kwam de Engelsman John
Peter Gassiot bij het bedrijf. Martinez was in die tijd gevestigd in Londen en kocht wijnen van
verschillende expeditiebedrijven. In 1834 kreeg het bedrijf zelf een lodge in Vila Nova de
Gaia, die al snel gerund zou worden door John F. Delaforce, de vader van George Henry
Delaforce, die later een eigen bedrijf zou beginnen. Sebastian Martinez ging pas in 1849 met
pensioen en het management werd toen overgenomen door Gassiot en zijn twee zonen, John
en Charles.

De firma werd in 1902 een staatsbedrijf. Het schijnt dat toen Jonnie Teague, senior partner
van Cockburn Smithes, hiervan hoorde, hij werd aangespoord om in Londen een codperatie
tussen de twee bedrijven te bewerkstelligen. Hij besloot niet te gaan, omdat hij bezig was met
herstelwerk aan de lodge van Cockburn. De ironie wil echter dat de twee bedrijven zestig jaar
later samen onder de paraplu van Harvey’s of Bristol terechtkwamen.

Omdat Cockburn de grootste van de twee is, wordt Martinez vaak als eigen merk verkocht.
Als ze afzonderlijk worden beschouwd, krijgt U bij Martinez-wijnen echt waar voor uw geld,
omdat het merk minder bekend is.

Martinez is voornamelijk afkomstig van dezelfde wijngaarden als Cockburn, maar daarnaast
hebben ze ook nog Quinta da Eira Velha. Deze quinta is eigendom van de Newmansn een
handelsfamilie uit West-Engeland, en wordt gerund door Cockburn en Martinez. De wijn
wordt verkocht onder de naam Martinez. Eira Velha is één van de oudste quinta’s in het
gebied en heeft een rijk gedocumenteerde geschiedenis. De wijn wordt vaak verkocht als
single-quintavintage. De vintage port van Martinez wordt soms, met name in de Verenigde
Staten verkocht onder de naam Harvey.

Martinez Ruby is een afspiegeling van hoe een echte ruby moet smaken. Vol gekleurd diep in
het vlees, met zoetige zwemen die net balanceren op het randje van teveel, maar daarnaast een
port met typische volheid en karakter.

Ruby port: Martinez Ruby 1s een afspiegeling van hoe een echte ruby moet smaken. Vol
gekleurd diep in het vlees, met zoetige zwemen die net balanceren op het randje van teveel,
maar daarnaast een port met typische volheid en karakter.

Deze rode port ontleent zijn naam aan de felrode kleur van de gelijknamige steen. Een wijn
van een bestendige kwaliteit, die zijn fruitig karakter paart aan een aangename, jonge frisheid.
Van alle portwijnen is Ruby port de meest prikkelende en opwekkende.

Tawny port: zonder twijfel de meest bekende port. Hij wordt pas in de handel gebracht na 3
of 5 jaar rijping in vaten. Bij het ouder worden krijgt zijn rode kleur steeds meer een oranje
flonkering( de taankleur) en wordt hij nog molliger en fijner. In de smaak vinden we toetsen
van nootjes.

Bepaalde Tawny portwijnen krijgen het ouderdomsetiket “10 jaar”, “20 jaar” of “30 jaar”

of zelfs ouder “40 jaar”. Zij spruiten voort uit de assemblage van druiven uit diverse oogsten.
Hun gemiddelde leeftijd staat eveneens aangegeven op het etiket.

Tawny 10 years is perfect herkenbaar aan zijn taankleur die gedurende tien jaar perfect
opgebouwd is. De geuren die stoffig en kruidig te ontwaren zijn, zijn subtiel aanwezig in deze
port. Een klasse product met veel aandacht voor smaak en afdronk.
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Fine White: een witte zoete Porto die uitsluitend gemaakt wordt van witte druiven. Zijn
smaak is fruitig. Deze porto is ideaal als aperitief voor degenen die van volle zoete wijnen
houden, maar kan ook perfect bij het dessert gedronken worden.

Dry White: medium droge fijne wijn, uitsluitend afkomstig van witte druiven. De droge
smaak is hier het meest opvallende, dit in tegenstelling met de Fine White Porto die
voornamelijk in onze contreien verkocht word. Dry White is een port die zeker bij ons niet
alledaags is. Deze smaak heeft in Portugal en de omliggende zuiderse landen wel meer aftrek
dan de bij ons gekende zoete witte port. Deze port is wel perfect als aperitief ictsjes licht
gekoeld, of zelfs bij lichte tapaz gerechten met vis en een niet te nadrukkelijk saus

Masters Reserve: Dit is een Porto waarin enkel druiven uit de Quintas in de Douro Superior
streek gebruikt worden. Gedurende 4 jaar wordt deze Porto op eikenvaten gelagerd om alzo
zijn mooie volle kleur en fruitig karakter te bekomen. Deze wijn heeft een uitzonderlijke
rijkheid en een stevige textuur.

DE WIINGAARDEN EN HUN CLASSIFICATIE

In 1937 werd in de afgebakende gebieden een diepgaande studie van de wijngaarden ondernomen die meer dan
acht jaar in beslag nam. Sindsdien worden alle wijngaarden geklasseerd van A tot F waarbij A staat voor de
hoogste categorie. De criteria volgens dewelke de wijngaarden geklasseerd worden ziin in orde van
belangrijkheid de volgende :

De geografische ligging.
De ligging t.0.v. de klimatologische omstandigheden.
De bodem.
A) De hoogte
B) De kwaliteit van de druivenvariéteiten
5. De opbrengst (een hoger rendement per wijnstok is doorgaans synoniem van lagere kwaliteit).
6. A) De hellingsgraad van de heuvels
B) Het onderhoud van de wijngaard
7. De leeftijd van de wijnstokken.

B

De wijngaarden van categorie A mogen tot 600 liter portwijn per duizend wijnstokken voortbrengen. De
wijngaarden van categorie F mogen enkel tafelwijn maken. De controles zijn zo streng dat een belangrijke
hoeveelheid wijn als tafelwijn en niet als porto op de markt wordt gebracht.

Onlangs werd een grootscheepse (door de Wereldbank gefinancierde) actie op het getouw gezet om de
wijnbouwers aan te sporen de kwaliteit van hun product op te drijven. In alle zones van de categorieén A en B
kunnen zij een (voor zeven jaar renteloze) lening aangaan om tot 10 hectare per wijngaard aan te planten of
opnieuw te beplanten. Daarbij mogen ze enkel de beste druivenrassen gebruiken. Doel van die operatie is 2.500
hectare “dode” wijngaarden, die meer dan 100 jaar geleden na de phylloxeraramp werden achtergelaten,
opnieuw te beplanten en op die manier het percentage wijngaarden van categorie A en B te verhogen.

Martinez was een van de pioniers van de wijnbouw in de Douro Superior waar kwaliteitswijnen gemaakt
worden. Het Huis bezit zijn eigen wijngaarden (die allemaal tot de categorie A behoren) in Tua, Vilarica, Val
Coelho en Canais in de Douro Superior en een kleinere wijngaard in Santa Maria in de Neder-Douro.
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PIONIERS IN DE DOURO SUPERIOR

Vilariga — een belangrijke investering

De vallei van Vilariga is de meest oostelifk gelegen zone van het Portogebied. Ze is heel wat minder
heuvelachtig in vergelijking met de andere zones met hun terraswijngaarden. In 1978 besloot het Huis 300
hectare in Vilari¢a aan te kopen om er een nieuwe wijngaard aan te planten, de grootste niet in terrasvorm
aangelegde wijngaard van het Portogebied. Het gaat hier wel degelijk om een innoverend project in aanplanting
en selectie van de wijnstokken, dat bewijst welk belang het Huis Martinez aan research & development hecht.
Martinez is trouwens het enige porthuis dat zulk een belangrijke investering in dit gedeelte van het Portogebied
gedaan heeft.

Quinta do Atayde — Aanplanting per druivenras

Sinds de druifluis in de jaren 1870 grote verwoestingen aanrichtte in de wijngaarden is het de gewoonte in de
Douroregio om in de wijngaarden de druivenrassen kriskras door elkaar aan te planten. In de Quinta do Ataydo
introduceerde het Huis de aanplanting per druivenras, dus één druivenras per wijngaard. Dit maakt het oogsten
veel gemakkelijker en efficiénter omdat iedere soort geplukt kan worden wanneer ze rijp is. Een ander voordeel
van de aanplanting per soort voor het maken van de wijn is dat zij de selectie van de kwaliteitswijnen met het
oog op de assemblage vergemakkelijkt.

LEIDERS IN RESEARCH & DEVELOPMENT

Jarenlang al is het Huis Martinez bezig met onderzoeksprojecten om de kwaliteit van de portwijnen te
verbeteren.

Onderwerpen als bodemanalyse, druivenrassen, onderstammen, snoeiwijze, vinificatie- en
verouderingstechnieken werden een voor een grondig bestudeerd. Sommige resultaten van die studies werden
gepubliceerd zodat alle portoproducenten er gebruik van kunnen maken, andere worden enkel benut in het
voordeel van onze eigen wijnen,

DE PORTWIJNEN VAN HET HUIS MARTINEZ : BEREIDING VAN
KWALITEITSWIJNEN

Oogst

De oogst vindt plaats van half september tot half oktober, hoewel het precieze tijdstip afhangt van de
weersomstandigheden en de rijpheid van de druiven. Het is de controleafdeling van het Huis die voor elke
“Quinta” beslist over het ideale tijdstip om de oogst te beginnen en die de wijnboeren met raad en daad bijstaat.

De oogstperiode is een heel drukke periode. Arbeiders (mannen en vrouwen) worden ingehuurd voor die lastige,
vermoeiende arbeid. De werkdagen zijn lang en hard want de plukkers zijn in de weer van 9 uur ‘s morgens tot 5
uur ‘s avonds in een verzengende hitte.

Vinificatie

Het Huis Martinez gebruikt niet enkel zijn eigen druiven en vinificatie-installaties. Het koopt eveneens druiven
op van zelfstandige wijnbouwers om die dan naar zijn eigen installaties te vervoeren en het koopt ook most aan
bij sommige wijnboeren. In dit laatste geval gaat het Huis voor de oogst ter plaatse de installatie van de
wijnbouwer inspecteren; om de twee dagen ontvangt iedere wijnboer het bezoek van een bedrijfsmanager van
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het Huis terwijl een bediende aanwezig is tijdens de hele oogstperiode. Geen enkel porthuis oefent zulk een
strenge controle uit,

Al meer dan een eeuw lang koopt het Huis Martinez druiven en most aan bij grotendeels dezelfde wijnbouwers.
Een schriftelijk contract is er niet : een overeenkomst wordt met een handdruk bezegeld. Bij de aankomst van de
druiven in de wijnkelders worden ze op hun suikergehalte gecontroleerd om na te gaan of de kwaliteit goed is.
Daarna worden ze geperst en vergist.

Tua

In Tua bevindt zich het hoofdkwartier van waaruit toezicht op de oogst wordt gehouden. Daar staat een van de
modernste wijnmakerijen met zeven gistingskuipen (elk met een inhoud van 30 wijnpijpen) en vier “lagares”, dit
zijn de traditionele gistingskuipen in granietsteen. De jaarproductie bedraagt hier ongeveer 2.000 wijnpijpen.

Foz Coa

Dit wijnbedrijf in de omgeving van Val Coelho beschikt over negen betonnen gistingskuipen met elk een inhoud
van 35 tot 40 wijnpijpen most, wat overeenkomt met ongeveer 2.500 wijnpijpen per jaar. De rijping vindt plaats
in betonnen kuipen, de befaamde “witte ballonnen”.

In een aantal Quinta’s in de Dourostreek worden de druiven nog op de traditionele manier met de voeten
gekneusd. De wijnirossen worden overgeladen in open “lagares” (granieten kuipen) waarin de most (het
druivensap) begint te gisten (de gistcellen op de schil van de druiven werken in op de natuurlijke suikers van het
sap die dan in alcohol omgezet worden).

Het suikergehalte van de most wordt regelmatig gecontroleerd teneinde het precieze moment te kunnen bepalen
waarop de gisting gestopt moet worden (normaal bij 6,5° Baumé). De most wordt overgepompt naar een grote
kuip en om de gisting te onderbreken wordt een welbepaalde hoeveelheid (19 4 20% al naargelang het initiéle
suikergehalte) brandewijn (een kleurloze wijnalcohol van 77°) toegevoegd.

Of men nu de gisting in vaten dan wel de traditionele kneuzing met de voeten toepast, de kunst bestaat er steeds
weer in een maximum aan kleur, smaak en tannines aan de druiven te onttrekken, zonder daarbij de pitten en de
steeltjes te kneuzen want die bevatten bitter smakende olién.

Martinez was het eerste porthuis dat het oversteken van de most naar open kuipen toepaste in tegenstelling tot de
autovinificatie, procédé waarbij men minder vat op de temperatuur heeft. Op regelmatige tijdstippen (om de twee
vur) wordt de most opgepompt en de druivenkoek van schillen en steelties met het sap besproeid om de
kleurextractie te vergroten. Dit hele proces duurt ongeveer 48 uren.

Er worden twee lichtjes van elkaar verschillende vinificatieprocédés toegepast. Het eerste is gericht op een
grotere kleurextractie voor de Ruby’s van eerste kwaliteit. Het tweede wordt gebruikt voor de
standaardassemblages en de Tawny’s. Voor elke oogst wordt een beslissing genomen over de hoeveelheden die
zullen worden aan-gemaakt. De hoeveelheid wijn van een groot houten vat wordt een lot genoemd. De loten
worden gescheiden gehouden en geklasseerd in functie van de stijl die men aan de wijn wil geven.

VEROUDERING EN ASSEMBLAGE

In de lente wordt de wijn overgebracht naar Vila Nova de Gaia, recht tegenover Porto op de zuidelijke oever van
de Douro. Hier bedraagt de opslagcapaciteit 25.000 wijnpijpen. De wijnen rijpen er in houten kuipen en kleinere
houten vaten. Onlangs nog werden 80 houten kuipen vanuit Paignton, Devon en 60 kuipen uit Kingston aan de
Thames door de kuipers van het Huis ontmanteld en in onze opslagkelders in Vila Nova de Gaia opnicuw
ineengestoken. Daarmee kon de opslagcapaciteit van onze kelders fors opgevoerd worden. Vroeger werd de wijn
naar Vila Nova de Gaia verscheept met de “barcos rabelos”, maar met de komst van de spoorwegen, dan van het
wegvervoer en tenslotte de bouw van hydro-elektrische stuwdammen worden de “barcos rabelos” nog enkel
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gebruikt voor de traditionele rivierwedstrijd die georganiseerd wordt op 24 juni naar aanleiding van het feest van
St.-Jan, de patroonheilige van de stad Porto.

Wanneer de wijnen eenmaal in Vila Nova de Gaia aangekomen zijn, worden ze geproefd en geklasseerd. De
initi€le assemblage vindt plaats in functie van de rijpingsduur. Na de veroudering van de wijnen worden nieuwe
assemblages doorgevoerd.

Het eindproduct kan tot 15 verschillende wijnen bevatten. Al die wijnen hebben een verschillende leeftijd.
Wanneer er op de fles een leeftijdsaanduiding vermeld is (10 jaar oud, 20 jaar oud), dan verwijst die naar de
gemiddelde leefiijd van de mengwijn. Jonge wijnen worden uiteraard met oudere wijnen gemengd om de
uiteindelijke wijn evenwicht en complexiteit te schenken. Martinez echter wil dat zijn Tawny’s, in het bijzonder
deze die in de Douro gerijpt zijn, een hoog percentage oude wijnen bevatten om ze op die manier de
kenmerkende stijl van het Huis Martinez mee te geven, met name de “Douro Bake” (gebrande Douro).

De proever zorgt ervoor dat de wijnen van een zelfde merk jaar na jaar dezelfde herkenbare stijl hebben. Dit is
een bijzonder moeilijk werk dat buitengewone kennis, ervaring en geheugen vereist.

Het eerste jaar worden de wijnen drie- & viermaal overgestoken op een ander vat (om de most van de droesem te
scheiden). De volgende jaren neemt dit aantal geleidelijk af.

Voor de op hout gerijpte porto’s worden verscheept, worden ze geklaard en gekoeld om de wijnen te stabiliseren.
In de afgelopen 20 jaar deed zich in de verscheping van de portwijnen een kleine revolutie voor. In het verleden
werd het grootste deel van de portwijnen in bulk (of in vaten) verscheept. Vandaag is de situatie volkomen
veranderd : de wijnen worden gebotteld voor de verscheping (zo wordt nagenoeg 80% van de uitgevoerde porto
voor de verzending gebotteld). Sinds 1975 moet de Vintage Port verplicht in Porto gebotteld worden.

DE KUIPERIJ

Het Huis Martinez is een van de weinige portoproducenten die hun eigen kuiperij bezitten. De kuiperij is steeds
een soort familiebedrijf geweest en de kuipers die er vandaag werken behoren tot vier of vijf families.

Het werk van de kuipers bestaat in het maken en herstellen van de zowat 20.000 vaten en kuipen in de
opslagkelders van het Huis (heel wat van die vaten zijn meer dan 100 jaar oud). De inhoud van de eiken vaten
bedraagt 600 liter.

Vroeger moest iedere nieuwe kuiper de “bescherming” hebben van een ervaren kuiper (vaak een verwant) die
zich borg stelde voor de inzet van de nieuweling en bereid was in te staan voor het door hem geleverde werk. Na
vier jaar wordt de nieuwe kuiper aan een meester- kuiper toegevoegd om de vakkennis en de stijl van de meester
aan te leren. Elk vat draagt het identificatienummer van de kuiper en alleen de kuiper die het vat gemaakt heeft
of zijn leerling mogen het herstellen.

STRUCTUUR VAN DE PORTINDUSTRIE IN PORTUGAL

Het controleorganisme van de portindustrie, het “Istituto do Vinho do Porto” (IVP), werd opgericht in 1933 ter
bescherming van de kwaliteit van de portowijnen. Dit instituut beslist over de hoeveelheid portwijn die elk jaar
mag worden gemaakt op basis van de bestaande voorraden en het marktvolume. Het controleert onder andere
ook de verschillende stijlen portwijnen die gemaakt en de etiketten die gebruikt mogen worden.

Wanneer het IVP eenmaal over de aan te maken hoeveelheid portwijn beslist heeft, brengt het de “Casa do
Douro” daarvan op de hoogte. De Casa do Douro is het organisme dat de belangen van de wijnboeren van het
Dourogebied behartigt en bekend staat voor zijn uitgebreide bevoegdheden op bestuurlijk vlak. Zo kan de Casa
onder meer bepalen hoeveel wijn iedere wijnbouwer mag gebruiken voor het aanmaken van porto of nog de prijs
bepalen die aan de wijnboeren moet worden betaald voor iedere wijn die tijdens de oogst niet aan de expediteurs
wordt verkocht.
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De vergunningen van het IVP zijn van essentieel belang voor de wijnboeren die ongeveer driemaal meer krijgen
voor hun portwijnen dan wat ze ontvangen voor niet toegelaten druiven die tot tafelwijn of brandewijn verwerkt
worden. Wijngaarden die beter geklasseerd zijn mogen een grotere hoeveelheid portwijn maken.

Er bestaat eveneens een “Vereniging van de exporteurs van portwijn” die de belangen van de portshippers
behartigt.

Dit systeem werkte zonder veel problemen tot in 1988, een zwak jaar met lage productie. Het jaar daarop stond
de Casa do Douro, om het inkomensverlies van de wijnbouwers te compenseren, overproductie toe door meer
vergunningen af te leveren dan eigenlijk mocht. De overproductie ging door in 1990 en in 1991, maar er werd
een einde aan gemaakt in 1992 en 1993 zodat momenteel de productie opnieuw stabiel is.

Deze houding van de Casa do Douro verwekte nogal wat beroering onder de wijnbouwers. In de jaren 80
hadden ze eerder goed geboerd dankzij de teelt van kwaliteitsdruiven. Door de overproductie stortten de prijzen
neen en slonken dus ook de winsten van de wijnbouwers. Ernstige rellen deden zich dan ook voor bij de
kantoren van de Casa do Douro in Regua. Vandaag is de rust in de regio weergekeerd, dankzij onder meer de
trage opleving van de prijs die voor de druiven betaald wordt.

In 1960 kreeg de reputatie van de Casa do Douro een nieuwe deuk toen die instelling een participatie van 40%
onderschreef in de “Royal Oporto Company”, de tweede belangrijkste portshipper. De kwestie was dat men niet
had mogen toestaan dat de Casa do Douro de productie controleerde terwijl zij tegelijkertijd duidelijk
commerci€le belangen had. Als vereniging van de wijnbouwers had de Casa natuurlijk het volste recht om een
participatie in een porthuis te nemen, maar dan wel op voorwaarde dat ze niet langer als officiéle bestuurlijke
instelling optrad.

Intussen werden de bevoegdheden van de Casa do Douro ingeperkt en nam het IVP als officiéle
regeringsinstantie de taak op zich om de portindustrie in het hele gebied te controleren. Dit is dubbel zo
belangrijk nu de rechtstreekse verscheping naar de exportmarkten toegestaan is, zonder dat men nog zoals in het
verleden via Vila Nova de Gaia moet gaan.

Quinta do Crasto
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De Quinta do Crasto kan de oplettende bezoeker bekend voorkomen. De quinta staat
afgebeeld op een beroemd blauw tegeltableau op het station van PinhZo.

150 jaar geleden was de quinta eigendom van Ferreira. Hij verkocht de boerderij in 1910 aan
de grootvader van de huidige eigenaars, Jorge Roquette en zijn familie. De zoon Miguel
behartigd momenteel de volledige gang der zaken binnen het bedrijf..De wijngaard neemt
ongeveer een derde deel in van de oppervlakte van 130 ha. Het grootste deel van de wijngaard
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bestaat uit aangelegde terrassen, maar er is ook een kleine vinha ao alto en enkele oude
terrassen.

De wijn wordt op traditionele wijze gemaakt. De beste druiven worden getreden, hoewel het
persen ook machinaal gebeurt. Crasto maakt port en wijnen. De “lagares” worden
voornamelijk gebruikt voor port, maar het komt af en toe voor dat de wijnmaker, David
Baverstock, een lager laat fermenteren tot hij droog is om er daarna zijn befaamde rode
Douro-wijn in te maken. David komt uit Australié en werkt al Jaren in de Douro; hij maakt
onder meer port voor de Symingtons en gewone wijn in de Douro en Zuid- Portugal. Hij
combineert de Australische kennis en technische vaardigheden met de ontelbare
druivensoorten die in Portugal groeien. Een andere beroemdheid in de porthandel, Christiano
van Zeller, voormalig hoofd van Quinta do Noval, trad in 1994 tot het bedrijf toe als wijn — en
marketingadviseur. _

Quinta do Crasto is altijd een vintage of een LBV; de minder goede wijnen worden verkocht
aan portexpediteuren. Van de bijna 135.000 liter die jaarlijks worden geproduceerd, worden
slechts 4000 tot 6000 vaten verkocht als Quinta do Crasto. Er worden enkele oudere vintages
bewaard in de privé kelder van de familie, maar de commerciéle vintages zijn alle van na
1978.

De vintagewijnen zijn vol van smaak, de LBV’s zijn traditioneel van stijl en moeten zelfs
gedecanteerd worden als ze nog jong zijn. Deze wijnen hebben niet de constante smaak van
een commercieel mengsel; de grillen van een vintage zijn duidelijk te proeven.

De Late Bottled Vintage 1997: jong uvitziende wijn met een diepzwart hart en smalle rand.
Een intense geur en open aroma van pruimen, iets amachtig. Zoet en geconcentreerd van
smaak met stevige tannine en een goede afdronk. Deze wijn zal zeker nog een aantal jaren
nodig hebben voordat hij volledig rijp is.

Vintage 1997 dit is een topper van de bovenste plank. Ik laat U wegebben op de geuren en
smaken van deze afschuwelijk mooie port.

Hopende dat ik U heb kunnen boeien met dit assortiment verblijf ik
steeds ter uwer beschikking betreffende informatie over wijnen en
aanverwanten.

Wij zijn ook te bereiken op:
Internet: http://www.vandinter.be
E-mail paul(@vandinter.be

Paul
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