
 

                                                                              

 

 

Nieuwjaarsreceptie 

Wijn uit Eigen Kelder 

 

Centercourt Sportcafé Maaseik 

Vrijdag 13 januari 2024 

  



 

 



Naar goede gewoonte werd het nieuwe jaar ingezet met een receptie 
In het glas deze keer een Champagne Mandois – Brut Origine. 
De receptie werd gesponsord door Baeten Vinopolis als wederdienst voor de hulp bij de najaarstasting.  
 

           
 
Voorzitter Guy gaf een (erg korte) speech waarin hij weer eens kon vertellen hoe goed het afgelopen 
seizoen was.   
 
Hij riep ook nog eens op om deel te nemen aan de proeven voor het bekomen van de graad van gezel, 
meester, grootmeester, commandeur en meester-commandeur: De kandidaten zijn bekend … Oproep om 
toch mee te doen … gewoon je zelf een keer testen in een gezellige sfeer … en aarzel dus niet om mee te 
doen. 
 
Tenslotte werd het glas geheven op een mooi jaar 2024 voor de Maaslandse Wijnvrienden.  … En nog vele 
mooie wijntjes … 
 
 

   
   



                      

 

                         



 

 

 



 

 

Ondertussen stonden de wijnen uit eigen kelder reeds klaar, dit jaar geleverd door Jos V., Bep, Jean-
Pierre, Claudio, Math en Marc S. Op de proeftafel en zeer grote verscheidenheid aan wijnen: 1 
mousserende, 1 witte en 4 rode 
 

 
 



 

1. PUGLIA – MASSERIRA LA CATTIVA – SMOKING BLUE 

                      

 
Jaargang : 0 

Type : wit mousserend 

Druiven : Trebbiano, Malvasia en andere druiven die gerookt worden 

Alcoholpercentage : 13 % 

Prijs: 10,90 € 

 
Een wijn die helemaal buiten onze comfortzone lag. De druiven zijn gerookt en geven daarom een 
bijzondere smaak. 
Voor de meeste proevers was deze smaak iets te uitgesproken. 
 
 

Jos Van Mol 
 
De wijn die ik zou presenteren komt van het wijnhuis Masseria la Cattiva waarvan 
https://www.masserialacattiva.it/ de website is 
De wijn is https://www.masserialacattiva.it/prodotto/smoking-blu/ 
 
De naam Smoking Blue komt van de typische kleur die rook moet hebben om een goed rookresultaat te 
geven, Transparant Blauw. 
De gemengde witte druiven worden in het wit gevinifieerd en de most wordt onmiddellijk na het persen 
gecombineerd. 

https://www.masserialacattiva.it/
https://www.masserialacattiva.it/prodotto/smoking-blu/


Een ander verhaal voor gerookte druiven. Er wordt gerookt bij een temperatuur van ongeveer 70°C 
gedurende ongeveer 8 uur. 
Zodra het roken van de druiven is voltooid, worden ze geplet, ontsteeld en gedurende 30 dagen samen 
met de andere druiven laten macereren. Gedurende deze periode worden er enkele ponsingen uitgevoerd. 
Na de maceratie worden de gerookte druiven geperst en apart gezet om naar de distilleerderij te worden 
gestuurd, waar de wijn verder rijpt in een stalen vat. Na ongeveer 8 maanden rijping in het vat wordt de 
wijn gebotteld volgens de klassieke methode, waarna een "liqueur de tirage" wordt toegevoegd en 
gebotteld. Na minimaal 6 maanden bottelen begint de remuage en gaat vervolgens over tot degorgement. 
(vrij vertaald met google translate) 
 

 
 

 
  



 

 

 

 

 

TAFEL 1 

 

 

 



2. JEREZ – BODEGAS XIMENEZ-SPINOLA – PEDRO XIMENEZ – EXCEPTIONAL HARVEST 

              

 
Jaargang: 2020 

Type : wit droog 

Druiven : Pedro Ximenez 

Alcoholpercentage : 12,5 % 

Prijs: 24,95 € 

 
Bep had voor deze droge Pedro Ximénez gekozen. 
In combinatie met De Achelse Blauwe Mild en Extra een perfecte wijn. 
Om wijn en kaas volledig tot zijn recht te laten komen, werd hij geserveerd op het einde. 
 

Bep Van Doren     
 
Ik heb voor de proeverij een witte Spaanse wijn . Het is een vendange tardive van de Pedro Ximénez druif maar 
geen versterkte wijn .De inlichting die ik heb van de maker is een droge witte wijn  12,5% alcohol . Om het aroma 
beter over laten  komen breng ik een bijpassende kaas mee . Ik heb deze wijn met kaas met enkele mensen 
geproefd en vond hem vrij uniek ! Alleen weet ik niet zo goed op welke volgorde je hem moet plaatsen 
 

 
 

https://www.bing.com/images/search?view=detailV2&ccid=jK78kg6i&id=46DE820BAA54C1F4BC9AE725EA2C6FEB03CFDB37&thid=OIP.jK78kg6irw7EpladEcCsgwEsDx&q=belgische+wijn&simid=608046682542444398&selectedIndex=0&qpvt=belgische+wijn


 



 
            ACHELSE BLAUWE EXTRA                 ACHELDE BLAUWE MILD 
 

 

 

TAFEL 2 

 

 
 
 



3.   MOSEL – WEINGUT LUDGER VEIT – SPÄTBURGUNDER RESERVE 

        

 
Jaargang: 2015 

Type : rood 

Druiven : 100 % Spätburgunder 

Alcoholpercentage : 13 % 

Prijs: 15 € 

 
Wij proefden al eerder de witte Moezelwijnen van Ludger Veit. Nu koos Jean-Pierre voor de 
Spätburgunder Réserve. Soepele, zeer aangename wijn. We konden hem vergelijken met de volgende 
wijn (Pinot Noir uit de Valle d’Aoste). We vroegen aan de proevers welke ze het lekkerste vonden en 
kwamen op een gelijkstand uit. 
 

Jean-Pierre Deckers 
 
Ik ga een Spätburgunder Réserve meebrengen van Weingut Ludger Veit (Novianderweg 16, 54518 Osann-Monsel, 
Duitsland - 0049/6535 7700 - weingut@ludgerveit.de) 
 
Volgens de wijnboer is deze Spätburgunder een extreem complexe Pinot Noir met intense aroma's van donkere 
bessen, kersen en fijne kruiden, onderstreept door subtiele houtnoten.  
Een delicate en rijpe tanninestructuur ondersteunt de verscheidenheid aan aroma's en geeft de wijn zijn elegantie. 

mailto:weingut@ludgerveit.de


Deze bijzondere Pinot Noir werd ruim 30 maanden bewaard in kleine houten vaten. 
Lekker bij gegrild vlees, wild of kaas. 
 
Details: 
Vintage 2015 
Druivensoort Pinot Noir 
Smaak: droog 
Herkomst: Moezel 
Fruitzoetheid: 5 gr./liter 
Wijnsteenzuur: 6 gr./liter 
Alcohol: 13 % 
Flesinhoud: 75 cl 
Allergenen: bevat sulfieten  
 
Ik ben benieuwd wat de wijnvrienden hiervan vinden. 
 

 

 

 

 

TAFEL 3 

 

 



 
 

4. VALLE D’AOSTE – MAISON ANSELMET – PINOT NOIR TRADITION 

             

 
Jaargang: 2016 

Type : rood 

Druiven: 100 % Pinot Nero 

Alcoholpercentage : 13,5  % 

Prijs: 15 € 

 
Een Pinot Nero uit de Valle d’Aoste (net boven Piëmonte). Een wijn met veel frisheid, maar toch krachtig. 
Zoals de meeste wijnen uit deze streek verrassend mooi. 
 
Claudio Pavoncelli 
 

Wijnmakerij Anselmet Tradition Pinot Noir 

 Valle d’Aoste Pinot Nero "Tradition" DOC   
• Jaar: 2022 

• Benaming: Valle d’Aosta DOC 

• Druif: pinot nero 100% 

• Alcohol: 14% 

• Maat: 0.75l 

• Allergenen: Sulfieten 

• Ideale consumptie: 2023/2030 

• Serveertemperatuur: 16/18 °C 

https://nl.winedexer.com/wijn/anselmet


• Gelegenheden: Formeel diner 

• De mening van Tannico: 90pt 

• Soort: Rood 

• Combinaties: Hoofdgerechten met rood vlees 

De Tradition Pinot Noir Valle d'Aoste.. 
In de mond is deze wijn rood. een wijn met een lekkere frisheid. 
Deze wijn gaat over het algemeen goed samen met gevogelte, beef of kalfsvlees. 
De Tradition Pinot Noir van de Wijnmakerij Anselmet. staat in de top 20 van wijnen van Vallée 
d'Aoste.. 

In de mond is de Tradition Pinot Noir van Wijnmakerij Anselmet van de regio van Vallée d'Aoste. 
een wijn met een lekkere frisheid. 

Op de neus onthult de Tradition Pinot Noir van Wijnmakerij Anselmet van de regio van Vallée 
d'Aoste. vaak soorten aroma's van evolutie (veroudering), onderhout of bebost en soms ook 
aroma's van specerijen, rode bessen. 

Gemiddelde score: 3.9      
Tradition Pinot Noir - 2016 
In de top 20 van Valle d'Aoste wijnen 

De beste jaargangen van de Tradition Pinot Noir van de Wijnmakerij Anselmet 
zijn 2018, 2015, 2017, 2014 en 2016. 

Informatie over de Wijnmakerij Anselmet. 
Het domein biedt 31 verschillende wijnen aan. 
Zijn wijnen hebben een gemiddelde beoordeling van 4. 
Het staat in de top 10 van de beste landgoederen in de regio. 
 
De wijnstreek van Valle d'Aoste 

Valle d’Aoste is de kleinste en dunst bevolkte regio van Italië, slechts een achtste van de grootte 
van het naburige Piëmonte. Het strekt zich uit over een bergachtig gebied in het uiterste 
noordwesten van Italië, waar de grenzen van het land samenvallen met die van Frankrijk en 
Zwitserland. Ondanks de geringe omvang en het geringe profiel van de regio, wordt een breed 
scala aan rode en witte wijnen geproduceerd van een selectie inheemse en geïntroduceerde 
druivensoorten. De belangrijkste daarvan is Picotendro, de plaatselijke vorm van Nebbiolo. 

 

 

 

 

 

https://nl.winedexer.com/top-wijn-aroma/evolutie-veroudering
https://nl.winedexer.com/top-wijn-aroma/onderhout
https://nl.winedexer.com/top-wijn-aroma/bebost
https://nl.winedexer.com/top-wijn-aroma/specerijen
https://nl.winedexer.com/top-wijn-aroma/rode-bessen


 

 

TAFEL 4 

 

 

 

 



5. GUTTURNIO – CASA BENNA – CLASSICA RISERVA PUNCTATUM 

                

 
Jaargang: 2018 

Type : rood 

Druiven : 60 % Barbera en 40 % Bonarda 

Alcoholpercentage : 14 % 

Prijs: 12,5 €  
 

Een niet zo veel voorkomende blend van Barbera en Bonarda, net buiten Piëmonte. Zeer aangenaam, 
zeker voor deze prijs.  
 

Math de Weerdt 
 
Bij deze wat informatie over de wijn die ik heb gekozen.  
Deze rode wijn gemaakt van 60% Barbera en 40% Bonarda.  
Aanvankelijk dacht ik dat Casa Benna in Piemonte lag maar het is net Emilia Romagna.  
 
Ik vind dit een mooi gemaakt glas wijn voor de prijs van € 14,00 
Met 10% korting was dat € 12,50 
Als er nog vragen zijn hoor ik het wel.  
Www.casabenna.it 
 

http://www.casabenna.it/


 
 

 



 

 

TAFEL 5 

 

 

 



6. GRAVES – CHÂTEAU CAILLIVET 

        

 
Jaargang: 2011 

Type : rood 

Druiven : 60 % Merlot, 40 % Cabernet Sauvignon 

Alcoholpercentage : 14 % 

Prijs: 15,00 € 

 
Een zeer mooie Graves met 60 % Merlot, mooie soepele wijn met respectabele leeftijd (13j.) en toch 
nauwelijks evolutie… en voor een zeer goede prijs/kwaliteit verhouding. 
 

TAFEL 6 

 

 



Marc Smeets 

 



Conclusie: een heel mooi assortiment van heel verscheiden, verrassende wijnen. 
Hieronder volgt de uitslag. Na correctie bleken de tafels 1 en 3 gewonnen te hebben. 
 
 

TAFEL TAFEL 1 TAFEL 2 TAFEL 3 TAFEL 4 TAFEL 5 TAFEL 6   

  Daniëlle Jos V. Linda Joke Relind Bep Juiste 

  Marianne Marcel Brigitte Marleen Rob Fred antwoorden 

  Bianca Johan Math Claudio Eric L. Danny L. per wijn 

WIJN Jean-Pierre Werner Ludo Marc V. Guido Danny B.   

                 
PUGLIA – MASSERIRA LA 
CATTIVA – SMOKING 
BLUE  ITALIE ITALIE FRANKRIJK ITALIE AZERBEIDZJAN ITALIE   

 TREBBIANO GLERA MAUZAC GLERA MAUZAC GLERA 5 
JEREZ – BODEGAS 
XIMENEZ-SPINOLA – 
PEDRO XIMENEZ – 
EXCEPTIONAL HARVEST 

             SPANJE SPANJE SPANJE SPANJE SPANJE SPANJE   

  
PEDRO 
XIMENEZ 

PEDRO 
XIMENEZ 

PEDRO 
XIMENEZ MACABEO 

PEDRO 
XIMENEZ 

PEDRO 
XIMENEZ 11 

MOSEL – WEINGUT 
LUDGER VEIT – 
SPÄTBURGUNDER 
RESERVE DUITSLAND DUITSLAND DUITSLAND ITALIE ITALIE ZUID-AFRIKA   

  PINOT NOIR DORNFELDER PINOT NOIR PINOT NOIR NEBBIOLO PINOTAGE 7 
VALLE D’AOSTE – 
MAISON ANSELMET – 
PINOT NOIR TRADITION ITALIE DUITSLAND ITALIE ITALIE ITALIE ITALIE   

  NEBBIOLO DORNFELDER CORVINA BARBERA PRIMITIVO BARBERA 5 
GUTTURNIO – CASA 
BENNA – CLASSICA 
RISERVA PUNCTATUM FRANKRIJK ITALIE ITALIE SPANJE FRANKRIJK SPANJE   

  SYRAH CORVINA BARBERA GARNACHA 
CAB. 
SAUVIGNON GARNACHA 3 

GRAVES – CHÂTEAU 
CAILLIVET FRANKRIJK ITALIE FRANKRIJK FRANKRIJK FRANKRIJK FRANKRIJK   

  TANNAT BARBERA CAB. FRANC TANNAT MERLOT TANNAT 6 

          

punten 8 6 8 5 5 5 37 

        

        

     37  op 72  

          =  51,39%  
 
Conclusie: 

- Blindproeven is zeer moeilijk. Kiezen uit 15 landen en 15 druiven is zelfs voor de meest 
geoefende wijnkenner een hele opgave. 

- We deden het niet slecht. Met 51,39 % gingen we zelfs boven de uitslag van enkele jaren 
geleden (49,40 %). Daarbij komt nog dat de keuzelijst nu uitgebreider was. 

- De mousserende wijn uit Italië was natuurlijk een hele moeilijke. Drie tafels lieten zich verleiden 
tot de keuze van de Gleradruif (van de prosecco). Niet dus. Keuzes voor Azerbeidzjan en Mauzac 
waren te verwachten bij zo’n “eigenaardige” wijn.  

- Het kan zowaar gebeuren dat je je eigen wijn met een andere verwisseld, zeker als dat dezelfde 
druif is. 

- De makkelijkste was de Pedro Ximénez van Bep. Iedereen had het  land juist, slechts één tafel 
koos voor Macabeo i.p.v. PX 

- Niemand herkende de Pinot Noir-druif in de wijn uit de Valle d’Aoste. De keuze van Barbera en 
Nebbiolo uit het nabijgelegen Piëmonte is geografisch niet zo ver mis. 



- Dat ging makkelijker met de Pinot Noir uit de Mosel. Al waren hier ook keuzes voor Nebbiolo, 
Dornfelder en Pinotage 

- De Barbera - Bonarda uit Italië was de moeilijkste, met keuzes voor Syrah, Garnacha, CS en 
Corvina. 

- Bij de Graves zaten 5 van de 6 tafels wel in Franrijk, maar was de druif dan weer moeilijk: 
Tannat, Barbera, Cabernet Franc 

 

 
 

 
 

 

 

 

Ondertussen stond er naar goede 

gewoonte weer een uitgebreid kaas- 

en vleesbuffet klaar en genoten wij 

van de resterende wijnen. 

Met dank aan Jos V., Bep, Jean-
Pierre, Claudio en Marc S. voor het 
aanbrengen van deze bijzondere 
wijnen, aan Guy voor de leiding 
van de avond … en natuurlijk ook 
aan iedereen die er bij was. 
 
Tot de volgende activiteit! 
 



 
 
 

 

 

 

 

Dit staat ons nog te wachten in 2023-2024: 
 

 
Vrijdag 1 maart 2024 (Centercourt Café) 

Proeverij Wijnreis (Paul Van Dinter) 
 

Vrijdag 22 maart 2024 (Paul Van Dinter) 
Proeven voor Promotie 

 
Zondag 14 april 2024 
32ste Kapitteldiner 

 
Woensdag 8, Donderdag 9, Vrijdag 10, Zaterdag 11 mei 2024 

Wijnreis Rioja 
 

Zaterdag 1 juni 2024 
Zomeractiviteit 

 


