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31°*¢ Kapitteldiner
Restaurant 't Poortgebouw ~-Oud-Rekem
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Hapitteldinex Gpit 2023

PROGRAMMA 2022-2023

Beste Wijnvriend(inn)en,

Hierbij nodigen we jou en je partner (dus ook partners die geen lid Zgndag_tﬁ_ap.uLmza
zijn) uit op ons 31ste KAPITTELDINER dat ook dit jaar zal doorgaan 31" Kapitteldiner
in Restaurant ‘t Poortgebouw te Lanaken-Rekem, Groenplaats 1 Zaterdag 3 juni 2023
(Oud-Rekem) Zomeractiviteit

op Zondag 16 april 2022 om 17.00 uur

Maaslandse Wijnvrienden vzw
p.a. Heerweg 30

3640 Kinrooi

IBAN : BE319730 5665 9855
BIC : ARSPBE22

17.00 u: Aperitief (bubbels + amuses)
Huldiging gepromoveerden
Indien het weer dit toelaat in de overdekte ruimte in de tuin
18.00 u: Diner Inschrijving onder voorbehoud van het
S-gangen diner met aangepaste wijnen aantal beschikbare piaatsen. Wanneer

Inclusief waters, frisdranken, bieren, koffie, thee het aantal inschrijvingen het maximum
overschrijdt hebben leden steeds

2 5 voorrang en bepaalt daarna de volgorde
Prijs voor dit gebeuren: vaix inschipving = Detalng], wi ineg
Leden : € 110 - Partners: € 110 deelnemen.

Inschrijven kan enkel via de link die in de mail aangegeven
wordt en ook als je NIET kan komen, vragen we toch ons dit te
melden. Graag betaling voldoen op voorhand want betalen =
inschrijven.

Namens het bestuur,

Relind, Paul, Marc, Guy en Jean




31°t¢ Kapitteldiner

Het was niet onze gewoonte, maar na het succes van
het Kapitteldiner van vorig jaar in het Poortgebouw,
besloten we om nog een keer terug te komen.
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Restaurants die mee gaan in ons idee van een
kapitteldiner en die ook nog eens +- 40 personen
kunnen ontvangen, zijn niet zo dik gezaaid.

Al snel bleek dat iedereen
dat wel zag zitten: een
recordopkomst: 31 leden
(van de 33) en 9 partners-
niet-leden.



Aperitief met amuses







CHAMPAGNE

MANDOIS

BLANC DE BLANCS
2017

Bij de aperitiefhapjes werd een
CHAMPAGNE MANDOIS — BLANC
DE BLANCS MILLISIME 2017
geserveerd
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Frankrijk : Champagne Mandois Blanc de Blancs ler cru 2017

De geschiedenis van de familie Mandois is begonnen in 1735 toen de familie besloot eigenaar te worden van
wijngaarden in de Champagne. Jean Mandois, een tijdgenoot van broeder Oudart, was in die tijd eigenaar van
enkele percelen op de hellingen van Epernay en werkte daar ook aan. Deze lange familiegeschiedenis beleefde
een echte revolutie in 1860, toen Victor Mandois (Jean ‘s achterkleinzoon), voorloper en visionair, besloot om
Champagnewijnen te vinifiéren en op de markt te brengen in Epernay. Dankzij de passie van Victor en de
volgende generaties die door zijn werk werden geinspireerd, is Champagne Mandois vandaag de dag over de
hele wereld aanwezig en is het door zijn bekendheid een van de grote Champagnehuizen. Schitterend en helder
goud met rijke bubbels. Deze subtiele Cuvée ontwikkelt aroma's van citrusvruchten, met name ananas,
abrikozen en perziken. De soepele aanzet in de mond wordt gekenmerkt door een grote mineraliteit die
afkomstig is van de kalkrijke ondergrond en eindigt met een romige en lichtelijk vanille-houdende Champagne.



Even tijd voor het “officiéle gedeelte”.

Relinde ging over tot de huldiging van leden die dit jaar promoveerden: Twee leerlingen, een Gezel, een
Meester en een Meester-commandeur.

Ingrid Linke en Hugo
Verlaak werden na 1 jaar
lidmaatschap Leerling en
kreeg een zilveren
medaille

Ludo Jacobs werd na 2 jaar
lidmaatschap en proeven
voor promotie Gezel en
kreeg een gouden
medaille

Elke De Backer kreeg
na 3 jaar lidmaatschap
en proeven voor
Promotie de titel van
Meester (sautoir met

1 tros)



En dan was er nog eentje jarig ... we mogen niet zeggen hoe jong ...

Proficiat Marianne!

Tenslotte behaalde Marc
Vranken, na 15 jaar
lidmaatschap en een boeiende
uiteenzetting over de Cote
Chalonnaise de titel van
MEESTER-COMMADEUR (sautoir
met 4 trossen)

Bedankt Marc voor het vele
verkennende werk (?) ter plaatse
en de leerrijke uiteenzetting over
deze streek .

Proficiat aan iedereen voor de
zeer goede resultaten die zowel
bij het proeven, als bij de
theorie-vragen, werden
neergezet.
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Met z’'n allen, partners inclusief

Al die medailles en sautoirs en een prachtig decor...




Tijd om aan tafel te gaan ... in het prachtig ingerichte restaurant.

Amuses van de Chef
CHAMPAGNE { A ! -
I BLANC DE BLANCS 1°CRU CHAMPAGNE

MANDOIS 2017 MANDOIS 1ify Kingkrab Salade - Avocado

Demains

POUILLY FUME f BLANC DE BLANCS C‘/‘ Augurk - Kerrie Mayo
DOMAINE CHATELAIN d )

LES VIGNES DE L'ABBAYE

DE SAINT-LAURENT z021

FOUILLY-FUY
Zeebaars

£ Ratatouille - Tomatensaus

RIOJA BLANCO
TIERRA TULONIO 2020

CHNATEAY

S AINT - RO CH 4 Sint-Jacobsvrucht
Tartaar - Zeekraal

ENFUDRECIDO Confitimtill
CHATEAU SAINT ROCH DRECI %
- e

CONFIDENTIELLE 2019

LIRAC BLANC

Vos v Loanthdlll e A Kot
_ RIOJA ALAVESA Eendenborstfilet - Paprika

ENFUDRECIDO 2018

Nectarine - Dragonsaus
*

PESSAC-LEOGNAN
DOMAINE DE CHEVALIER 2015

Tartelet met Citroencréme

CHAMPAGNE EXTRA BRUT : U O T en Meringue
JACQUESSON HAMPAGNE ;

CUVEE N°744 - 2016 @!ESSON

PESSAC-LEOGNAN Koffie - Thee
B$EN J0U crAmg

| swex

]_1BLANC DE BLANCS BRUT CHAMPAGNE MANDOIS - BLANC DE BLANCS PREMIER CRU WM 2017|
W POUILLY-FUME DOMAINE CHATELAIN - LES VIGNES SAINT-LAURENT L'ABBAYE WD 2021|
]_3 RIOJA ALAVESA BLANCO TIERRA - TULONIO BLANCO WD 2020|
W LIRAC BLANC CHATEAU SAINT-ROCH - LIRAC - CONFIDENTIELLE BLANC WD 2019|
]_5 RIOJA ALAVESA TINTO ENFUDRECIDO RO 2018|

6 |PESSAC-LEOGNAN DOMAINE DE CHEVALIER RO 2015|
7 |CHAMPAGNE MILLESIME BRUT B
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DE GERECHTEN EN DE WIJNEN

Frankrijk Val de Loire Pouilly Fumé Domaine Chatelain “Les vignes de L’Abbaye de Saint Laurent 2021
Kingkrab salade- avocado — augurk - kerrie mayo

Kimmeridgische mergel, deze bedekt het grootste deel van de Pouilly wijngaard, met een klei-kalksteen
samenstelling, en soms kalksteen en fossiele stenen, afhankelijk van de situatie. Dit zijn over het algemeen
bodems die er langer over doen om in het voorjaar op te warmen en die regelmatig ontkist moeten worden. Het
levert fruitige wijnen op met een goede lengte in de mond.

De wijngaarden van St Laurent I’Abbaye en de geologie van de bodem: 70% Kimmeridgische en portlandse
kalkbodems, 30% klei-klei. Deze wijn is afkomstig van de historische wijngaard van de monniken van de 12e -
eeuwse abdij van Saint Laurent. Druivensoort: 100% Sauvignon, gemiddelde leeftijd van de wijnstokken tussen
25 en 30 jaar.

Vinificatie: In roestvrijstalen tanks met temperatuurcontrole tijdens de gisting. Tussen 16 en 18 graden. Briljant,
licht goudgeel. Fruitige geur variérend van citrus tot tropisch fruit, meloen, mango. Volle, stevige en fruitige wijn
waarvan de aroma's zich langzamer ontwikkelen dan in andere terroirs. Houdbaarheid: Gemiddeld 4 tot 5 jaar.
Lekker bij: Wit vlees met room, vis, schelpdieren, kaas, schaaldieren, gevogelte.

ENOMINACION DE OR
RIOJIA ALAS

Spanje Rioja Tierra Tuloilio blanco 2020
Zeebaars — ratatouille - tomatensaus

Geoogst op de “El Convento” wijngaard, aangeplant aan het begin van de 21e eeuw. De druiven worden met de
hand geselecteerd en geoogst in kratten van 14 kg, in hun geheel gefermenteerd in een porseleinen ei en
gedurende 8 maanden gemacereerd met hun schillen. Strogele kleur met zilveren schitteringen, florale aroma's,
citrusvruchten zoals rode grapefruit die hem veel frisheid geven, minerale tonen die doen denken aan de koude
kalkrotsen van de berg Tolofio. In de mond is hij smakelijk, met behoud van zijn frisheid, mineraal, sensaties van
zuur fruit, zilte toetsen en aromatische kruiden van kreupelhout, menthol, labdanum (hars van zonneroosje) en
een achtergrond met hints van natte aarde van de regen.
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Frankrijk Lirac Chateau Saint Roch Confidentielle blanc 2019
Sint- Jacobs vrucht - tartaar zeekraal

Jean-Jacques Verda verkocht zijn Chdteau aan Eve Brunel van het befaamde Chateau de la Gardine in 1998. Nu
dragen alle wijnen de naam Saint-Roch op het etiket. De appelatie Lirac is klein met maar ongeveer 50
producenten. De oogst is volledig handmatig in bakken van 30 kilo. Met behulp van een table de tri vindt een
strenge selectie plaats van de druiven voordat ze de wijnkelder ingaan. Lirac, gelegen op de rechteroever van de
Rhéne, verkreeg zijn herkomstbenaming in 1947. De gemeente behoort tot de cru's van het zuidelijke Rh6ne

dal. De appellation geldt voor zowel rood, rosé als wit. De rode wijnen zijn overwegend soepel, kruidig en
tamelijk verfijnd van karakter, met in de regel een schappelijk prijskaartje. Het bijzondere terroir, een combinatie
van verhard kalkgesteente (Lirac) en rode kleiaarde met zand (Cotes du Rhéne), het mediterrane klimaat, samen
met de tamelijk oude wijnstokken van 60 jaar, leveren karaktervolle wijnen op. Een soepele tanninestructuur,
kruidige en geconcentreerde smaak en een verfijnd karakter zijn de algemene kenmerken van deze

wijnen. Lichtgeel met groene hints, zeer helder, bloemen, fris en levendig, citrus. Fris en aromatisch, mooie
ronde wijn met een lange afdronk. Bijzonderheden: 20% van de wijn is hout gelagerd

[ENFUDRECIDO |

FAMILLE RERNARD

B PESSAC-LEOGNAN
IS EN 3007 WU CHATH

Spanje Rioja Alavesa - Enfudrecido 2018 -
Frankrijk Grand Vin de Graves - Pesach-Léognan - Domaine de Chevalier 2015

Eendenborst filet — paprika — nectarine - dragonsaus

Enfudrecido 2018, 60% Garnacha Blanca, 15% Graciano, 15% Tempranillo en 10% Garnacha Tinta gerijpt
gedurende 16 maanden in Oostenrijks-Hongaarse eiken foudre. De druiven worden met de hand geselecteerd
en geoogst. Van de wijngaarden El Sauco en Las Torcas, met een gemiddelde leeftijd van 40 jaar. Ze worden
apart gemaakt in roestvrijstalen tanks en vervolgens wordt de uiteindelijke blend gemaakt in een Oostenrijks-
Hongaarse eiken foudre, waar hij een malolactische gisting ondergaat en vervolgens 16 maanden rijpt.
Oranjeachtig rood van gemiddelde intensiteit. In de neus, bloemige aroma's, rijp rood fruit met een minerale
achtergrond. Fris, elegant, zonder volumineus te zijn, met een lange afdronk.




Domaine de Chevalier 2015, Medium rood met een amberkleurige rand. Houttoetsen van kruidcake en
bosgrond compliceren rode bessen, tabak, mokka en rook in de neus. Mooi geconcentreerd en levendig, met
een koele, frisse kwaliteit van de schone smaken van rood fruit, kruiden en mineralen. Bouwt mooi op aan de
achterkant en eindigt met soepele tannines en een bovengemiddelde lengte.

Frankrijk Champagne Jacquesson Cuvée N°744 brut (2016)
Tartelet met citroen creme en meringue

Druif: Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay, Stijl: Extra brute witte champagne met veel finesse. Het

Huis: Jacquesson Champagne is in 1798 opgericht door Memmie Jacquesson in Chalons-en-

Champagne. Memmie gaf het nieuwe huis zijn naam en was al gelijk zeer succesvol: Jacquesson behoorde tot de
favoriete huizen van Napoleon. Zijn zoon Adolph heeft het bedrijf verder ontwikkeld en werkte daarbij samen
met dr. Jules Guyot — vandaag de dag nog bekend om zijn wereldwijd toegepaste snoeitechniek en zijn patent
op de muselet (het metalen draadmandje ter borging van de champagnekurk).

In 1974 werd Champagne Jacquesson overgenomen door de familie Chiquet en verhuisde de kern van het
bedrijf naar Dizy, te midden van de eigen wijngaarden. Het huis beschikt over premier crus en grand crus
wijngaarden in de dorpen Dizy, Avize en Ay . Champagne Jacquesson beschikt over 31,5 ha eigen wijngaard en
maakt gebruik van 10 ha van gecontracteerde, bevriende wijnboeren die werken volgens dezelfde regels als er
in de eigen wijngaarden gewerkt wordt. Jacquesson Champagne is een klein champagnehuis, maar wel een heel
bijzonder huis. De jaarlijkse productie is slechts 350.000 flessen. In de wijngaarden en in de kelders wordt naar
absolute kwaliteit gestreefd, net als bij andere huizen. Maar Jacquesson heeft daar nog iets aan toegevoegd:
enerzijds maken zijn champagnes van één wijngaard, anderzijds wordt niet nagestreefd een consequente non-
vintage stijl op de markt te brengen. leder jaar wordt gekeken hoe het beste uit de wijngaarden gehaald kan
worden, en ieder jaar is de non-vintage wijn anders! In 2000 werd de eerst non-vintage op deze wijze gemaakt.
De wijn kreeg de naam No. 728. leder jaar krijgt inmiddels een volgend nummer.

De afgelopen 20 jaar hebben de broers Jean-Hervé en Laurent Chiquet keihard gewerkt met maar één doel voor
ogen: het fantastische terroir van de Champagne tot uiting te laten komen in hun wijnen. Inmiddels heeft
Champagne Jacquesson met drie sterren in het klassement van La Revue du Vin de France de wijn top bereikt.
Het geheim van het succes van de broers Chiquet? Werken volgens de traditionele methode: respect voor de
grond, controle van oogstopbrengst, optimale rijpheid van de druif en vinificatie van de afzonderlijke percelen.



We kregen commentaren als ... topavond, chique locatie, zeer goede wijnen, lekker, top, absolute top,
enorm genoten, geweldig goed gegeten, prachtige omgeving, gezellige vriendengroep, voor herhaling
vatbaar, wij hebben genoten, dikke plus..

Moeten we daar nog iets aan toevoegen ? ...

Wij danken Mieke Senden en haar team ... de uitstekende keuken, het hard werkende en altijd
vriendelijke zaalpersoneel, de mooie inrichting, de perfecte organisatie.

Verder nog een bedankje aan iedereen die meegeholpen heeft aan de organisatie ... en ook aan
iedereen die erbij was.

Wij zien jullie hopelijk terug op de Zomeractiviteit van zaterdag 3 juni ... ook dat wordt een toppertje
... Uitnodiging en details volgen nog.

VZW.




